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SALSAS
S A L S E S
S A U C E S
S A U C E S

Monoraciones de 70 g aprox. 

Bolsa 

2,5 kg/caja 

18 meses 

-18ºC
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SALSAS
D’Oporto
À l’oporto
Porto

Pil pil
Au pil-pil
“Pil pil”

Marinera
De fruits de mer
Seafood

De foie
Au foie gras
Foie gras

OPORTO

PIL PIL

MARINERA

FOIE

PREPARACIÓN 
RECOMENDADA
-

VENTAJAS
- Formato monodosis para utilizar sólo 
  la necesaria.
- Se puede utilizar para todo tipo de platos: 
   pastas, risottos, carnes, pescados...
- En caliente, también podemos utilizarlas 
  en sifón.
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De parmesà
Au parmesan
Parmesan cheese

PARMESANO-------------------------------
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D’alls escalivats
Ail rôti
Roasted garlic

AJO ESCALIVADO-------------------------------
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Bolonyesa
Bolognaise
Bolognese

BOLOÑESA-------------------------------
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Cafè de paris
Café de paris
Café de paris

CAFÉ PARIS-------------------------------
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VINAGRETAS
V I N A G R E T A S
V I N A I G R E T T E S
V I N A I G R E T T E S

0,5 L 

Bote de plástico inviolable

4 envases/caja

-18ºC

18 meses

66 67
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VINA-
GRETASDe fruits secs

Aux fruits secs
Nuts 

Japonesa
Japonaise
Japanese

DE FRUTOS SECOS

JAPONESA

PREPARACIÓN 
RECOMENDADA
-

VENTAJAS
- Sabores originales.
- Siempre a punto para utilizar, con 
  cero mermas.
- Se pueden utilizar en todo tipo de platos:
  carpaccios, ensaladas, pescados,….
- Formato de 0.5 L, para poder tener 
  descongelada poca cantidad.
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FORMATO DE VENTA 0’5 L
DE FRUTOS SECOS

JAPONESA
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ROCAS DE 
CHOCOLATE
R O Q U E S  D E  X O C O L A T A
R O Q U E S  A U  C H O C O L A T
C H O C O L A T E  R O Q U E S

1 Kg/caja aprox. (10-15 g/un)

Bolsa PEHD neutra.

1 Kg

-18ºC

18 meses
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ROCAS
DE CHOCOLATE

Roques de xocolata negra
Rochers au chocolat noir
Black chocolate rocks

Roques de xocolata blanca
Rochers au chocolat blanc
White chocolate rocks

Roques de xocolata amb llet
Rochers au chocolat au lait
Chocolate with milk rocks

ROCAS DE CHOCOLATE NEGRO

ROCAS DE CHOCOLATE BLANCO

ROCAS DE CHOCOLATE CON LECHE

PREPARACIÓN 
RECOMENDADA
-

VENTAJAS
- Diferénciate dando un postre original a
  tus clientes.
- Formato IQF para descongelar solo la 
   cantidad necesaria.
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ESFERAS
CRUJIENTES
E S F E R E S  C R U I X E N T S
S P H È R E S  C R O I S É E S
C R O S S I N G  B A L L S

20 unidades/caja (90 g/un aprox.)

Bolsa PEHD neutra.

1 Kg

-18ºC

18 meses
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ESFERAS
CRUJIENTES

Cruixent de xocolata blanca amb cor líquid de crema de maracujà
Croquant au chocolat blanc avec un coeur liquide de crème de fruit de 
la passion
Crunchy white chocolate stuff ed with liquid cream the passion fruit

Cruixent de xocolata amb llet amb cor líquid de gerds
Croquant au chocolat noir avec un coeur liquide de framboise
Crunchy black chocolate stuff ed with liquid raspberry 

Cruixent de xocolata amb llet amb cor líquid de mango
Croquant au chocolat au lait avec un coeur liquide de noix de mango
Crunchy chocolate with milk stuff ed with liquid mango

CRUJIENTE DE CHOCOLATE BLANCO CON CORAZÓN 
LÍQUIDO DE CREMA DE MARACUYÁ

CRUJIENTE DE CHOCOLATE NEGRO CON 
CORAZÓN LÍQUIDO DE FRAMBUESA

CRUJIENTE DE CHOCOLATE CON LECHE CON CORAZÓN 
LÍQUIDO DE MANGO

PREPARACIÓN 
RECOMENDADA
-

VENTAJAS
- Diferénciate dando un postre original a
  tus clientes.
- Formato IQF para descongelar solo la 
   cantidad necesaria.
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C / Pla de l’Estany, 11. Pol. Ind. El Pla, Castelló d’Empúries (Girona) ESPAÑA

Tel: (+34) 972 15 63 19 

info@gastronoms.es  www.gastronoms.es


