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Decimos que en el Valle del Duero ® el cielo es el limite.

Lo que hace que esta parte del mundo sea verdaderamente Unica son sus vastas extensiones de tierra
abierta y naturaleza virgen, donde un paisaje de campos de trigo, bosques de encinas y vinedos, parecen
fusionarse con el horizonte en un cielo azul sin limites.

También el hecho de que sea la cuna de los mejores vinos y alimentos naturales de Espana (queso de
oveja, el mundialmente famoso «ibérico», aceite de oliva virgen, etc..) y de sus muchas ciudades
historicas y Patrimonio Mundial de la UNESCO...

Imaginen Espana y vengan al Valle del Duero. Aqui hacemos que todos tus suenos se conviertan en
realidad.
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HACIENDA

ZORITA HACIENDA ZORITA | ORGANIC FARM EN EL VALLE DEL DUERO

ORGANIC: FARM
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300 hectareas de bosque de encinas , pastos naturales (llamados "Dehesa") y campos
~ de trigo, en un espacio natural protegido, donde nuestro ganado pasta libremente.
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~ Somos pioneros en la agricultura natural y ecolégica en Espafia y producimos una
cantidad limitada de queso de leche cruda de oveja de alta calidad, jamones y
embutidos ibéricos, aceite de oliva y vinagre balsamico.
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ESPECIES EN NUESTRA ORGANIC FARM

Cerdo Ibérico

Raza autdctona de la
Peninsula Ibérica

Oveja “churra”
Raza autdctona de
Castillay Ledny
una de las mas
importantes de
Espafa

Cerdo mangalica
Unicos primos
europeos del cerdo .
ibérico de pata
negra

Cabra “Verata”

Bufala de agua
Especie
originaria de
Africa (Bufala
Africana de
Agua.
Procedente de
Campagnia
(Italia)

Especie en
peligro de
extincion



HACIENDA

ZORITA

ORGANIC: FARM

HACIENDA ZORITA | ORGANIC FARM
THE CREAI\/IERY = LA QUESERIA
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Produccion Ilmltada de 150 000 kg de quesos de leche cruda procedentes de ovejas
“churras” y cabras “veratas”, alimentadas de pastos naturales.

Compromiso con la preservacion de las especies autoctonas y en peligro de extincion.

Hacienda Zorita Organic Farm sigue los principios de sostenibilidad y nuestros quesos
son producidos de una forma completamente natural.

- Queseria diseinada en el estilo arquitectdnico land art respetuoso con el medio
amblente, enclavada en una dehesa y monte de encinas de 300 hectareas
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Queso curado de Dehesa

Queso de pasta prensada, elaborado con leche cruda de oveja local.
Maduracion de 10 a 12 meses.
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Coagulacion enzimdtica. Cuajo animal de cordero.
Curado cuidadosamente durante 12 meses con una técnica culinaria tradicional.

Aroma limpio, equilibrado e intenso. En boca, acidez muy elegante y ligero dulzor, combinados
con notas herbdceas de heno seco.

Ideal para combinar con frutos secos tostados, con pan y vinos blancos fermentados en barrica o
tintos de crianza y reserva.

Formatos disponibles: piezas de 3 kg, 1 kg y cuiias de 200 gr.

WORLED CHEESE
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Torta de Dehesa

Queso cremoso de pasta blanda elaborado con leche cruda de oveja.
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Coagulacion enzimdtica, producida por la flor desecada del cardo silvestre “Cyanara
cardunculus’.

Produccion limitada, 100% producto natural de la region de Castilla y Ledn.

Este queso tiene un sabor suave y muy personal. Su olor es limpio e intenso, con notas dulces de
cereal.

Excelente como aperitivo, acompafado de vinos blancos o tintos de crianza y reserva, elegantes
y aterciopelados.

Se consume integro, ya que la corteza es 100% natural; de excelente sabor y textura.

Formato disponible: pieza de 250 g.
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WORLED CHEESE

*SUPER ORO en “World Cheese Awards" 2013.

*SUPER ORO en “World Cheese Awards” 2010.

*ORO en “World Cheese Awards” 2016.

*En el top de los 50 mejores quesos del mundo.

*Cincho a la innovacion 2016 por su nuevo envase en
"atmosfera modificada" que permite aumentar la vida (til
del queso en perfectas condiciones de 30 a 120 dias,
mejorando su textura y apariencia.




Queso de cabra Verata
afinado al tomillo

Queso elaborado con leche cruda de cabra Verata (especie en
peligro de extincidn), afinado al tomillo. Maduracionde 4 a 6
meses.

v Marinado en tomillo procedente del parque natural de Arribes del Duero.

v’ Coagulacién enzimdtica. Cuajo animal.

v’ Este queso es unico en su sabor. Los cereales limpios, equilibrados, intensos y dulces del
aroma se derriten en el paladar.

v’ Ideal como aperitivo para compartir o como postre. También es perfecto con vinos blancos
o tintos elegantes y atercioelados.

v’ Produccion limitada, producto de Castilla y Leén 100% natural.

v’ Formato disponible: piezas de 1 kg.

WORLED CHEESE

AWARD?

*ORO en “World Cheese Awards” en 2016.
*PLATA en “World Cheese Awards” en 2012.




Queso de pasta prensada elaborado con leche cruda de oveja y vino

Queso de dehesa ecologico curado

al vino syrah

ecoldgico Syrah. Maduracion de 6 meses.

v’ Coagulacién enzimdtica. Extracto de cuajo animal de cordero.

v’ Producto elaborado con leche cruda de oveja churra y vino ecoldgico Syrah.

v’ Producto de Castilla y Leén 100% natural.

v' Aroma limpio, equilibrado y potente con reminiscencias de los sabores del vino. Suave e intenso
con un regusto dulce muy agradable debido a su maduracion en el vino.
v’ Este toque dulce y afrutado que le aporta el vino le convierte en perfecto acompafiante de vinos

tintos de uva tempranillo o crianza media.

v’ Formato disponible: piezas de 1 kg.
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HACIENDA

ZORITA Flor de Dehesa

ORGANIC: FARM

Queso cremoso de pasta blanda elaborado con leche cruda de
oveja.

v’ Coagulacidn ldctica. 'v\d awaro.
9 © % 104)
v’ Elaborado con leche cruda de oveja. £4 A “’\
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v Queso cremoso pero con consistencia. Pasta blanda, firme y flexible, ‘%m coNT;@;
de color blanco a amarillo crema. ‘ M1

v Este queso tiene un gusto muy especial. Posee un aroma puro,
ligeramente afrutado y con un pronunciado toque a setas. Cremoso,
complejo y con notas a hierba fresca.

v’ Se puede emplear en muchos platos o en crudo, untado por encima
de una rebanada de pan.

v’ Perfecto acompafiante tanto de vinos blancos, como de tintos.

v’ Formato disponible: unidad de 120 gramos.

*Segundo puesto con 97,6 puntos en el
World Championship Cheese Contest 2018




Los mas prestigiosos comercios del mundo han puesto su confianza
en los quesos de HACIENDA ZORITA ORGANIC FARM

 HARRODS en Reino Unido, probablemente el centro comercial de lujo mas famoso del mundo con una
excepcional tienda gourmet.

« WHOLEFOODS en Canada, considerado como el minorista de referencia en alimentos gourmet,
naturales, organicos y de comercio justo en Estados Unidos, Canadd y Reino Unido.

* EPICURE en Estados Unidos, la tienda gourmet mas prestigiosa de Florida.

* GLOBUS en Suiza, el centro comercial mas exclusivo que marca tendencia en |a gastronomia gourmet.
* VAN TRICHT en Bélgica, elegida mejor tienda de quesos europea por The Wall Street Journal en 2010.
* CANTIN en Francia, el afinador de quesos mas prestigioso de Francia.

* LAMUSE en Holanda elegida la sexta mejor tienda europea de quesos por The Wall Street Journal en
2010.

*  GOURMET El Corte Inglés en Espaiia, el principal saléon gourmet de alta gama del pais.

* LA FROMAGERIE en Reino Unido, elegida la novena mejor tienda europea de quesos por The Wall
Street Journal en 2010.




iUltimas noticias!

Un queso de Hacienda Zorita logra el
Premio Clncho a Ia InnovaC|on 2016

e

v-premioscinch: ’ -
Gema Gamero !E ! 2
Maestro Queserc "Hacienda Marqués de lo Conco'dao

i~clo | AWARD 2016

Nuestra Torta de Dehesa Hacienda Zorita ha sido reconocida con el
Cincho a la Innovacioén en 2016, uno de los dos grandes premios
otorgados y primero de esta categoria en el prestigioso Concurso
Internacional de quesos ' Cincho 2016 °.

TENDENCIAS

Expansion

El queso de la Casa Real

HACIENDA ZORITA Proveedor con su queso curado de leche de oveja.

Nore Serrans, Sekarancs

Las ovejss churras del eneorna del
rio Duero campan en pax, sin saber
que los quesos hechos con su Jeche
sepervirin en s Coss Real The Ha-
cendss Company es, desde bace
das sfbos, proveedora de Casa Real
com su queso curado Hacienda Zo-
rita

El secreto de su éxitn estd en Sa-
lamanca, en la queseria de la Onga-
nic Farm, donde la compafiia ela-
bora productos naturals & partis
de Jas materas peimas ded entoeno
del rio Duera. Visa, ibérkeos 00%,
heln:. aceite vingen extr, vinsgre

qoc etmpezarin aconer-
cializar antes de final de afio.. La
lista de productos gourmer de s
cmpresa ok extenss, pero ¢l queso
curado es s joya de & coroms. ¥
nuzca mejor dicho, Con una pro-
duccitn Bmirada, gue nosupers ke
1200000 kdos al afio, este manjar ha
recibido o galendda de SuperGold
en los Warkd Cheese Awands 2015,
uno de hos premios més importan-
tes de la industra,

Blaboracion
El queso curado de Hasienda Zori-
ta s produce en dos smados: de
tres kiles y de una. Un queso de
pun;nnmdaqn s ¢
o extracto de cuajo de cor-
dero. Una de las fases mis smpor-
tantes desu eliboraciin es el salwdo
por inmersin en salaera (48 ho-
rasen of de tres kilos: 24 horssen el
de uno). “La salmuera ¢s b pisna
desde que comenzanos en 2008,
Eso Je da uscs matices que no tie-
nen otros quesos”, explica Jaitne
Borille Ganda de Vinuesa, sioepn:-
sidente do The Hackendas Conipa-
ny y presidente de Show Food Due-
ro Vaiey.

La curacion ded queso conlieva
unos 12 meses ¥ es que la elobora-

umwmmwwtnuamooomdm

Que no se laden
con queso

Como dsbirgaar unbuen queso

curado de lnche crudy

* Color: ol quaso dee teror Ln
color amanilo payoy b o
IS ORCNA 3 k3 00NEza no
doba ser s cooura

= Aspecio: mefor 5 e
PALAOS ARUI0E (U KS) y N0
€5 COMEacto,

* Sonido: no puede sonar 3
hueco,

* Arormix 6 QUESD a0 N Tery

por que cler mal. Bl srorma debe
Sar agradalie y compk

* Toodura: hoemoscixdes
fundamental No por ser oarado
bene e ser saco

* Saber:an boca debe ser
corpla. con un purto 3odo y
prcants, pero bien equilbrado.

<in y paciencia que regquiere este
Licteo recuerda 2 1a del vino. “Para
esta fase se pecesitn um tempera-
tura de ocho grados v una bume-
dad del 855, Si alveras 510 para
acelerar el procesa, b calidad se re-
sente”.

Exn cata, “destacan sus notas de
cuero ¥ frutos secoe ligeramente
wostackes™, explica ¢l expoarto. ;06-
mo muasridarko? “Coa fratos secos
como nueces, amendras o pista-
chos, frutascomo uvas o peras, pan
candenl y vimos blancos o tintos”™,

La compafifs espabols también
produce otras yarintes como que-
& de leche cruda de oveja ol vino
svrah, de caba verata con tomilo y
L rorts de Debwesa. Sus quescs pue-
den enCONITArse €N VENCS Testss-
rantes a oivel mundial, en la Senda
online de The Haciendas Compa-
1y v en tendss prevmfune de distin-
0 pakses comso Harrods. Ba Espa-
fa, se venden en ol Club Gourmet
e El Corte Inglés, La pteza de un
kilo cuesta 19 euros

Hacienda Zorita: el queso de la Casa Real
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HACIENDA ZORITA | ORGANIC FARM
VINAGRE BALSAMIC
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Este vinagre balsamico e remonta a una tradicién centenaria de la familia de Padua,

\l‘ llegada desde Italia a la Villa de Ledesma en el siglo XVIILI.
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’ 4 Envejecido durante 12 aiios en barricas de roble, castaio, cerezo, fresno y abedul.

BALSAMO '
L

PADVA

5 ALSAMO §
PADVA * Proceso de reduccion gradual en barricas de alta a baja capacidad.
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Vinagre Balsamico de Padva

Edicidn limitada de 10.000 botellas. de 10 cl (1.000 litros)
Elaborado con la variedad de uva Pedro Ximénez,, la mejor uva dulce espafnola.

El proceso se inicia con la elaboracion del vino joven dulce Pedro Ximénez y su posterior
conversion en vinagre dulce joven. Después comienza su reduccion y envejecimiento natural,
en el clima continental del Valle del Duero (muy frio en invierno y cdlido en verano).

Reducido y envejecido durante 12 afios en cinco diferentes tipos de barricas: roble, castano,
cerezo, fresno y abedul, siguiendo el método tradicional de los mejores vinagres balsamicos de
Italia. De los 225 litros que son puestos inicialmente en barrica de roble, tras finalizar su
envejecimiento en la ultima barrica de abedul, doce afios mas tarde, queda reducido tan solo
a 15 litros.

Crianza de 12 anos.

Contiene aromas y texturas de la uva Pedro Ximénez y de las diferentes maderas: vainilla del
roble, taninos del castafo, fruta madura del cerezo, flores del Fresno y la suavidad del abedul,
dando como resultado un vinagre de una calidad, intensidad, complejidad y elegancia
indescriptibles.

VINAGRE BALSAMICO
~\\‘mmu TRADICIO N ‘"

£N BARRICAS DE ROBLE. CASTANO,
CEREZO. FRESNO Y ABEDUL

BALSAMO

(2 r BALSAMO
PADVA

l PADVA

/\‘

CRIANZA 12 ANOS

AGRE BALSAMICC

THE HACIENDAS COMPANY \

THE HACIENDAS COMPANY
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