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PATES ZUBIA se sitUa en Eskoriatza -
desde 1982. En este municipio s
guipuzcoano nacié su fundador, JEE e s
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Sobre
nosotros

Cal,daA % sabbr

35 afios después, PATES ZUBIA se
ha establecido en el mercado con
un producto de alta calidad, fruto
del trabajo y el equilibrio entre la
investigacion y el respeto por la
materia prima.
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Sobre
nosotros

Phaovacion

La siguiente generacion
mantiene a dia de hoy el
legado y continla con la
tradicion aportando criterio
propio, innovacion y nuevas
ideas.
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Contacto y
localizacion

C/ Aingeru Guarda Pasealekua, 17
20540 Eskoriatza (Gipuzkoa)

T.943 715131
F.943 715 279

www.pateszubia.com
zubia@pateszubia.com
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Nuestros
productos

Patés en conserva
Patés en semiconserva

Foie gras en conserva
Foie gras en semiconserva

Jamon de pato
Confit de pato

Chistorra




Patés

€11 COIlS€erva

Paté ibérico a la trufa negra.

Paté ibérico a la pimienta verde.

Paté ibérico al Pedro Ximenez.

Paté de ave.

Paté de ave.

Paté de campagne.

Paté de campagne.

Pate de foie.

Paté de foie

Crema de foie.

Paté a la pimienta.

Paté a las finas hierbas.

Paté de jabali trufado.

Paté de ciervo trufado.

Paté de liebre trufado.

Paté de perdiz al oporto.

Paté de higado de pato.

Paté de higado de oca.
Mousse de pato con boletus.

Mousse de pato con boletus.

Mousse de oca trufado al armagnac.

Mousse de oca trufado al armagnac.
Mousse de canard.

+ nuestros productos
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Paté 1bérico
a la trufa negra

Formato: Lata cilindrica facil apertura
Unidad/Caja: 24

Caducidad: 4 afios

Conservacion: Fresco/seco

78 g.




Patés

€11 COIlS€erva

Paté ibérico a la trufa negra.

Paté ibérico a la pimienta verde.

Paté ibérico al Pedro Ximenez.

Paté de ave.

Paté de ave.

Paté de campagne.

Paté de campagne.

Pate de foie.

Paté de foie

Crema de foie.

Paté a la pimienta.

Paté a las finas hierbas.

Paté de jabali trufado.

Paté de ciervo trufado.

Paté de liebre trufado.

Paté de perdiz al oporto.

Paté de higado de pato.

Paté de higado de oca.
Mousse de pato con boletus.

Mousse de pato con boletus.

Mousse de oca trufado al armagnac.

Mousse de oca trufado al armagnac.
Mousse de canard.

+ nuestros productos
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Paté ibérico
a la pimienta verde

Formato: Lata cilindrica facil apertura
Unidad/Caja: 24

Caducidad: 4 afios

Conservacion: Fresco/seco

.té ibeérico




Patés

€11 COIlS€erva

Paté ibérico a la trufa negra.

Paté ibérico a la pimienta verde.

Paté ibérico al Pedro Ximenez.

Paté de ave.

Paté de ave.

Paté de campagne.

Paté de campagne.

Pate de foie.

Paté de foie

Crema de foie.

Paté a la pimienta.

Paté a las finas hierbas.

Paté de jabali trufado.

Paté de ciervo trufado.

Paté de liebre trufado.

Paté de perdiz al oporto.

Paté de higado de pato.

Paté de higado de oca.
Mousse de pato con boletus.

Mousse de pato con boletus.

Mousse de oca trufado al armagnac.

Mousse de oca trufado al armagnac.
Mousse de canard.

+ nuestros productos
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Paté ibéric.o
al Pedro Ximenez

Formato: Lata cilindrica facil apertura
Unidad/Caja: 24

Caducidad: 4 afios

Conservacion: Fresco/seco

78 g.




Patés

€11 COIlS€erva

Paté ibérico a la trufa negra.
Paté ibérico a la pimienta verde.
Paté ibérico al Pedro Ximenez.
Paté de ave.

Paté de ave.

Paté de campagne.
Paté de campagne.
Pate de foie.

Paté de foie

Crema de foie.

Paté a la pimienta.

Paté a las finas hierbas.
Paté de jabali trufado.
Paté de ciervo trufado.
Paté de liebre trufado.
Paté de perdiz al oporto.
Paté de higado de pato.
Paté de higado de oca.

Mousse de pato con boletus. Paté de ave 135 8.
Mousse de pato con boletus. )
Mousse de oca trufado al armagnac. Formato: Lata doble facil apertura

Unidad/Caja: 12
Caducidad: 4 anos
Mousse de canard. Conservacion: Fresco/seco

Mousse de oca trufado al armagnac.

+ nuestros productos
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Patés

€11 COIlS€erva

Paté ibérico a la trufa negra.

Paté ibérico a la pimienta verde.

Paté ibérico al Pedro Ximenez.

Paté de ave.

Paté de ave.

Paté de campagne.

Paté de campagne.

Pate de foie.

Paté de foie

Crema de foie.

Paté a la pimienta.

Paté a las finas hierbas.

Paté de jabali trufado.

Paté de ciervo trufado.

Paté de liebre trufado.

Paté de perdiz al oporto.

Paté de higado de pato.

Paté de higado de oca.
Mousse de pato con boletus.

Mousse de pato con boletus.

Mousse de oca trufado al armagnac.

Mousse de oca trufado al armagnac.
Mousse de canard.

+ nuestros productos
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Paté de ave

Formato: Lata cilindrica
Unidad/Caja: 6

Caducidad: 4 afos
Conservacion: Fresco/seco




Patés

€11 COIlS€erva

Paté ibérico a la trufa negra.
Paté ibérico a la pimienta verde.
Paté ibérico al Pedro Ximenez.
Paté de ave.

Paté de ave.

Paté de campagne.
Paté de campagne.
Pate de foie.
Paté de foie

Crema de foie. Pa'['é de Campagﬂf

Paté a la pimienta. de 1

Nigado de cerdl

-
Paté a las finas hierbas.
Paté de jabali trufado.
Paté de ciervo trufado.
Paté de liebre trufado.
Paté de perdiz al oporto.
Paté de higado de pato.
Paté de higado de oca.
Mousse de pato con boletus. Paté de campagne - 1358.
Mousse de pato con boletus. )

Mousse de oca trufado al armagnac. Formato: Lata doble facil apertura
Unidad/Caja: 12

Caducidad: 4 afnos

Mousse de canard. Conservacion: Fresco/seco

+ nuestros productos
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Mousse de oca trufado al armagnac.




Patés

€11 COIlS€erva

Paté ibérico a la trufa negra.
Paté ibérico a la pimienta verde.
Paté ibérico al Pedro Ximenez.
Paté de ave.
Paté de ave.
Paté de campagne.
Paté de campagne.
Pate de foie.
Paté de foie
Crema de foie.
Paté a la pimienta.
Paté a las finas hierbas.
Paté de jabali trufado.
Paté de ciervo trufado.
Paté de liebre trufado.
Paté de perdiz al oporto.
Paté de higado de pato.
Paté de higado de oca.
Mousse de pato con boletus.
Mousse de pato con boletus.
Mousse de oca trufado al armagnac.
Mousse de oca trufado al armagnac.
Mousse de canard.

+ nuestros productos
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Paté de campagne

Formato: Lata cilindrica
Unidad/Caja: 6

Caducidad: 4 afos
Conservacion: Fresco/seco




Patés

€11 COIlS€erva

Paté ibérico a la trufa negra.
Paté ibérico a la pimienta verde.
Paté ibérico al Pedro Ximenez.
Paté de ave.

Paté de ave.

Paté de campagne.
Paté de campagne.
Pate de foie.
Paté de foie

Crema de foie. | Pate de folE‘

Paté a la pimienta. R 1igado de cerdo
Paté a las finas hierbas.
Paté de jabali trufado.
Paté de ciervo trufado.
Paté de liebre trufado.
Paté de perdiz al oporto.
Paté de higado de pato.

Paté de higado de oca.

Mousse de pato con boletus. Paté de foie - 1258.
Mousse de pato con boletus. )
Mousse de oca trufado al armagnac. Formato: Lata doble facil apertura

Unidad/Caja: 12
Caducidad: 4 anos
Mousse de canard. Conservacion: Fresco/seco

Mousse de oca trufado al armagnac.

+ nuestros productos
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Patés

€11 COIlS€erva

Paté ibérico a la trufa negra.

Paté ibérico a la pimienta verde.

Paté ibérico al Pedro Ximenez.

Paté de ave.

Paté de ave.

Paté de campagne.

Paté de campagne.

Pate de foie.

Paté de foie

Crema de foie.

Paté a la pimienta.

Paté a las finas hierbas.

Paté de jabali trufado.

Paté de ciervo trufado.

Paté de liebre trufado.

Paté de perdiz al oporto.

Paté de higado de pato.

Paté de higado de oca.
Mousse de pato con boletus.

Mousse de pato con boletus.

Mousse de oca trufado al armagnac.

Mousse de oca trufado al armagnac.
Mousse de canard.

+ nuestros productos
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Paté de foie

Formato: Lata cilindrica
Unidad/Caja: 6

Caducidad: 4 afos
Conservacion: Fresco/seco




Patés

€11 COIlS€erva

Paté ibérico a la trufa negra.
Paté ibérico a la pimienta verde.
Paté ibérico al Pedro Ximenez.
Paté de ave.

Paté de ave.

Paté de campagne.
Paté de campagne.

'

Paté de foie. : QT
Paté de foie . Z UBIA
- |r1
Crema de foie. % Crl‘md foie ndlLli'ﬂ!
Paté a la pimienta. de higado de cerdo

Paté a las finas hierbas. = e jtq"‘* e
Paté de jabali trufado.
Paté de ciervo trufado.
Paté de liebre trufado.
Paté de perdiz al oporto.
Paté de higado de pato.
Paté de higado de oca.
Mousse de pato con boletus. Crema de foie 100 g.
Mousse de pato con boletus. )

Mousse de oca trufado al armagnac. Formato: Tarro cristal
Unidad/Caja: 12
Caducidad: 4 afnos
Mousse de canard. Conservacion: Fresco/seco

+ nuestros productos
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Mousse de oca trufado al armagnac.




Patés

€11 COoIserva

Paté ibérico a la trufa negra.
Paté ibérico a la pimienta verde.
Paté ibérico al Pedro Ximenez.
Paté de ave.
Paté de ave.
Paté de campagne.
Paté de campagne.
Paté de foie.
Paté de foie
Crema de foie.
Paté a la pimienta.
Paté a las finas hierbas.
Paté de jabali trufado.
Paté de ciervo trufado.
Paté de liebre trufado.
Paté de perdiz al oporto.
Paté de higado de pato.
Paté de higado de oca.
Mousse de pato con boletus.
Mousse de pato con boletus. )
Mousse de oca trufado al armagnac.
Mousse de oca trufado al armagnac.
Mousse de canard.

Paté a la pimienta 1 kg,

Formato: Lata cilindrica
Unidad/Caja: 6
Caducidad: 4 anos

+ nuestros productos Conservacion: Fresco/seco
+ indice




Patés

€11 COoIserva

Paté ibérico a la trufa negra.

Paté ibérico a la pimienta verde.

Paté ibérico al Pedro Ximenez.

Paté de ave.

Paté de ave.

Paté de campagne.

Paté de campagne.

Paté de foie.

Paté de foie

Crema de foie.

Paté a la pimienta.

Paté a las finas hierbas.

Paté de jabali trufado.

Paté de ciervo trufado.

Paté de liebre trufado.

Paté de perdiz al oporto.

Paté de higado de pato.

Paté de higado de oca.
Mousse de pato con boletus.

Mousse de pato con boletus.

Mousse de oca trufado al armagnac.

Mousse de oca trufado al armagnac.
Mousse de canard.

+ nuestros productos
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Paté a lgls
finas hierbas

Formato: Lata cilindrica
Unidad/Caja: 6

Caducidad: 4 afos
Conservacion: Fresco/seco




Patés

€11 COIlS€erva

Paté ibérico a la trufa negra.

Paté ibérico a la pimienta verde.

Paté ibérico al Pedro Ximenez.

Paté de ave.

Paté de ave.

Paté de campagne.

Paté de campagne.

Pate de foie.

Paté de foie

Crema de foie.

Paté a la pimienta.

Paté a las finas hierbas.

Paté de jabali trufado.

Paté de ciervo trufado.

Paté de liebre trufado.

Paté de perdiz al oporto.

Paté de higado de pato.

Paté de higado de oca.
Mousse de pato con boletus.

Mousse de pato con boletus.

Mousse de oca trufado al armagnac.

Mousse de oca trufado al armagnac.
Mousse de canard.

+ nuestros productos
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Paté de jabali
trufado

Paté de jabali
trufado

135 8.

Formato: Lata doble facil apertura
Unidad/Caja: 12

Caducidad: 4 afnos

Conservacion: Fresco/seco




Patés

€11 COIlS€erva

Paté ibérico a la trufa negra.

Paté ibérico a la pimienta verde.

Paté ibérico al Pedro Ximenez.

Paté de ave.

Paté de ave.

Paté de campagne.

Paté de campagne.

Pate de foie.

Paté de foie

Crema de foie.

Paté a la pimienta.

Paté a las finas hierbas.

Paté de jabali trufado.

Paté de ciervo trufado.

Paté de liebre trufado.

Paté de perdiz al oporto.

Paté de higado de pato.

Paté de higado de oca.
Mousse de pato con boletus.

Mousse de pato con boletus.

Mousse de oca trufado al armagnac.

Mousse de oca trufado al armagnac.
Mousse de canard.

+ nuestros productos
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Paté de ciervo
trufado

Paté de ciervo
trufado

Formato: Lata doble facil apertura
Unidad/Caja: 12

Caducidad: 4 afnos

Conservacion: Fresco/seco

135 8.




Patés

€11 COIlS€erva

Paté ibérico a la trufa negra.

Paté ibérico a la pimienta verde.

Paté ibérico al Pedro Ximenez.

Paté de ave.

Paté de ave.

Paté de campagne.

Paté de campagne.

Pate de foie.

Paté de foie

Crema de foie.

Paté a la pimienta.

Paté a las finas hierbas.

Paté de jabali trufado.

Paté de ciervo trufado.

Paté de liebre trufado.

Paté de perdiz al oporto.

Paté de higado de pato.

Paté de higado de oca.
Mousse de pato con boletus.

Mousse de pato con boletus.

Mousse de oca trufado al armagnac.

Mousse de oca trufado al armagnac.
Mousse de canard.

+ nuestros productos
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Paté de liebre
trufado

& — -
“atl !,

Paté de liebre
trufado

Formato: Lata doble facil apertura
Unidad/Caja: 12

Caducidad: 4 afnos

Conservacion: Fresco/seco

135 8.

r
|




Patés

€11 COIlS€erva

Paté ibérico a la trufa negra.

Paté ibérico a la pimienta verde.

Paté ibérico al Pedro Ximenez.

Paté de ave.

Paté de ave.

Paté de campagne.

Paté de campagne.

Pate de foie.

Paté de foie

Crema de foie.

Paté a la pimienta.

Paté a las finas hierbas.

Paté de jabali trufado.

Paté de ciervo trufado.

Paté de liebre trufado.

Paté de perdiz al oporto.

Paté de higado de pato.

Paté de higado de oca.
Mousse de pato con boletus.

Mousse de pato con boletus.

Mousse de oca trufado al armagnac.

Mousse de oca trufado al armagnac.
Mousse de canard.

+ nuestros productos
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Paté de perdiz
al Oparto

. — -
“all !,

Paté de perdiz
al oporto

Formato: Lata doble facil apertura
Unidad/Caja: 12

Caducidad: 4 afos

Conservacion: Fresco/seco

125 g.




Patés

€11 COoIserva

Paté ibérico a la trufa negra.

Paté ibérico a la pimienta verde.

Paté ibérico al Pedro Ximenez.

Paté de ave.

Paté de ave.

Paté de campagne.

Paté de campagne.

Paté de foie.

Paté de foie

Crema de foie.

Paté a la pimienta.

Paté a las finas hierbas.

Paté de jabali trufado.

Paté de ciervo trufado.

Paté de liebre trufado.

Paté de perdiz al oporto.

Paté de higado de pato.

Paté de higado de oca.
Mousse de pato con boletus.

Mousse de pato con boletus.

Mousse de oca trufado al armagnac.

Mousse de oca trufado al armagnac.
Mousse de canard.

+ nuestros productos
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30 Eskoriatza (Gipuzkoa) Span

Paté de higado
de pato

Formato: Lata cilindrica
Unidad/Caja: 20
Caducidad: 4 afnos
Conservacion: Fresco/seco

100 g.

30% higado de pato




Patés

€11 COoIserva

Paté ibérico a la trufa negra.

Paté ibérico a la pimienta verde.

Paté ibérico al Pedro Ximenez.

Paté de ave.

Paté de ave.

Paté de campagne.

Paté de campagne.

Paté de foie.

Paté de foie

Crema de foie.

Paté a la pimienta.

Paté a las finas hierbas.

Paté de jabali trufado.

Paté de ciervo trufado.

Paté de liebre trufado.

Paté de perdiz al oporto.

Paté de higado de pato.

Paté de higado de oca.
Mousse de pato con boletus.

Mousse de pato con boletus.

Mousse de oca trufado al armagnac.

Mousse de oca trufado al armagnac.
Mousse de canard.

+ nuestros productos
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Paté de higado
de oca

Formato: Lata cilindrica
Unidad/Caja: 20
Caducidad: 4 afnos
Conservacion: Fresco/seco

100 g.

30% higado de oca




Patés

€11 COIlS€erva

Paté ibérico a la trufa negra.
Paté ibérico a la pimienta verde.
Paté ibérico al Pedro Ximenez.
Paté de ave.

Paté de ave.

Paté de campagne.

Paté de campagne.

Pate de foie.

Paté de foie

Crema de foie.

Paté a la pimienta. : ¢ 1““{,:;:[“:[
Paté a las finas hierbas.
Paté de jabali trufado.
Paté de ciervo trufado.
Paté de liebre trufado.
Paté de perdiz al oporto.
Paté de higado de pato.
Paté de higado de oca.

Mousse de pato @ 100 g

Mousse de pato con boletus. : :
30% higado de pato
Mousse de pato con boletus. ) con boletus :
Mousse de oca trufado al armagnac. Formato: Tarro cristal

Unidad/Caja: 12
Caducidad: 4 anos
Mousse de canard. Conservacion: Fresco/seco

+ nuestros productos
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Mousse de oca trufado al armagnac.




Patés

€11 COIlS€erva

Paté ibérico a la trufa negra.
Paté ibérico a la pimienta verde.
Paté ibérico al Pedro Ximenez.
Paté de ave.

Paté de ave.

Paté de campagne.

Paté de campagne.

Paté de foie.
Paté de foie
Crema de foie.
, . . Mousse de pato
Paté a la pimienta. : i Boletiis

Paté a las finas hierbas. _l.j.'“:,!‘{...

Paté de jabali trufado.
Paté de ciervo trufado.
Paté de liebre trufado.
Paté de perdiz al oporto.
Paté de higado de pato.
Paté de higado de oca.

Mousse de pato = 190 g

Mousse de pato con boletus. : :
i 30% higado de pato
Mousse de pato con boletus. ) con boletus :
Mousse de oca trufado al armagnac. Formato: Tarro cristal

Unidad/Caja: 12
Caducidad: 4 anos
Mousse de canard. Conservacion: Fresco/seco

+ nuestros productos
+ indice

Mousse de oca trufado al armagnac.




Patés

€11 COoIserva

Paté ibérico a la trufa negra.
Paté ibérico a la pimienta verde.
Paté ibérico al Pedro Ximenez.
Paté de ave.

Paté de ave.

Paté de campagne.

Paté de campagne.

Paté de foie.

Paté de foie

Crema de foie.

Paté a la pimienta.

Paté a las finas hierbas.

Paté de jabali trufado.

Paté de ciervo trufado.

Paté de liebre trufado.

Paté de perdiz al oporto.

Paté de higado de pato.

Paté de higado de oca.
8 Mousse de oca 100 8.
Mousse de pato con boletus. 1 f d l - 30% higado de oca
Mousse de pato con boletus. ) rufado al armagnac
Mousse de oca trufado al armagnac. Formato: Tarro cristal

Unidad/Caja: 12
Caducidad: 4 anos
Mousse de canard. Conservacion: Fresco/seco

Mousse de oca trufado al armagnac.

+ nuestros productos
+ indice




Patés

€11 COoIserva

Paté ibérico a la trufa negra.
Paté ibérico a la pimienta verde.
Paté ibérico al Pedro Ximenez.
Paté de ave.

Paté de ave.

Paté de campagne.

Paté de campagne.

Paté de foie.

Paté de foie

Crema de foie.

Paté a la pimienta.

Paté a las finas hierbas.

Paté de jabali trufado.

Paté de ciervo trufado.

Paté de liebre trufado.

Paté de perdiz al oporto.

Paté de higado de pato.

Paté de higado de oca.
8 Mousse de oca - 1908.
Mousse de pato con boletus. 1 f d l  30% higado de oca
Mousse de pato con boletus. ) rufado al armagnac
Mousse de oca trufado al armagnac. Formato: Tarro cristal

Unidad/Caja: 12
Caducidad: 4 anos
Mousse de canard. Conservacién: Fresco/seco

Mousse de oca trufado al armagnac.

+ nuestros productos
+ indice




Patés

€11 COoIserva

Paté ibérico a la trufa negra.

Paté ibérico a la pimienta verde.

Paté ibérico al Pedro Ximenez.

Paté de ave.

Paté de ave.

Paté de campagne.

Paté de campagne.

Paté de foie.

Paté de foie

Crema de foie.

Paté a la pimienta.

Paté a las finas hierbas.

Paté de jabali trufado.

Paté de ciervo trufado.

Paté de liebre trufado.

Paté de perdiz al oporto.

Paté de higado de pato.

Paté de higado de oca.
Mousse de pato con boletus.

Mousse de pato con boletus.

Mousse de oca trufado al armagnac.

Mousse de oca trufado al armagnac.
Mousse de canard.

+ nuestros productos
+ indice

MOUSSE DE

CANARD

SERVIR FRIO

Mousse 200g.
de Canard 50% higado de pato

Formato: Lata cilindrica
Unidad/Caja: 20
Caducidad: 4 afnos
Conservacion: Fresco/seco




Patés

Mausﬁe d:: Foie s
€11 SEIMICOIISErva @

j{Wn'{:' Foie™=
Medallén mousse de foie gras de pato.
Rulo mousse de foie gras de pato.

Mousse de foie gras de pato.

Mousse de foie gras de pato.
Vela mousse de foie gras de pato.
Rulo suprema de pato.

Suprema de pato.

Medallon mousse  75g
de fOle graS de pat() 40% foie gras

Formato: Skin
Unidad/Caja: 16
Caducidad: 3
Conservacion: 2°-8° C

+ nuestros productos
+ indice




Patés

en semiconserva

Medallén mousse de foie gras de pato.
Rulo mousse de foie gras de pato.

Mousse de foie gras de pato.

Mousse de foie gras de pato.
Vela mousse de foie gras de pato.
Rulo suprema de pato.

Suprema de pato.

Rulo mousse de
foie gras de pato

Formato: Rulo
Unidad/Caja: 2
Caducidad: 3 meses
Conservacion: 2°-8° C

40% foie gras

+ nuestros productos
+ indice




Patés

en semiconserva

Medallén mousse de foie gras de pato.

Rulo mousse de foie gras de pato.

Mousse de foie gras de pato.

Mousse de foie gras de pato.
Vela mousse de foie gras de pato.
Rulo suprema de pato.

Suprema de pato.

+ nuestros productos
+ indice

Mousse de
foie gras de pato

Formato: Lata cilindrica
Unidad/Caja: 6
Caducidad: 12 meses
Conservacion: 2°-8° C

950 8.

40% foie gras




Patés

en semiconserva

Medallén mousse de foie gras de pato.

Rulo mousse de foie gras de pato.

Mousse de foie gras de pato.

Mousse de foie gras de pato.
Vela mousse de foie gras de pato.
Rulo suprema de pato.

Suprema de pato.

+ nuestros productos
+ indice

Mousse de
foie gras de pato

Formato: Manga
Unidad/Caja: 6
Caducidad: 3 meses
Conservacion: 2°-8° C

500 g.

40% foie gras




Patés

en semiconserva

Medallén mousse de foie gras de pato.
Rulo mousse de foie gras de pato.

Mousse de foie gras de pato.

Mousse de foie gras de pato.
Vela mousse de foie gras de pato.
Rulo suprema de pato.

Suprema de pato.

Vela mousse = 750¢.
de pat() 40% foie gras

Formato:; Vela/ Ficelle
.............................................................................................................................. Unidad/Caja: 6

+ nuestros productos Caducidad: 6 meses
+ indice




Patés

en semiconserva

Medallén mousse de foie gras de pato.

Rulo mousse de foie gras de pato.

Mousse de foie gras de pato.

Mousse de foie gras de pato.
Vela mousse de foie gras de pato.
Rulo suprema de pato.

Suprema de pato.

+ nuestros productos
+ indice

Rulo suprema
de pato

Formato: Rulo
Unidad/Caja: 2
Caducidad: 3 meses
Conservacion: 2°-8° C

1 kg.

50% foie gras




Patés

en semiconserva

Medallén mousse de foie gras de pato.

Rulo mousse de foie gras de pato.

Mousse de foie gras de pato.

Mousse de foie gras de pato.
Vela mousse de foie gras de pato.
Rulo suprema de pato.

Suprema de pato.

+ nuestros productos
+ indice

Suprema = 1 kg
de pat() 50% foie gras

Formato: Lata cilindrica
Unidad/Caja: 6
Caducidad: 12 meses
Conservacion: 2°-8° C




Foie gras
€11 COINISEerva

Foie de canard.

Foie de canard con trufa.
Bloc de foie gras de pato.
Bloc de foie gras de pato.
Bloc de foie gras de oca.
Bloc de foie gras de oca.

Higado pato entier conserva.

+ nuestros productos
+ indice

- -
- e

Foie de Canarc
-

_-—'—'_'_'_'_‘-'_-

Foie de canard 130 g.

90% foie gras

Formato: Lata doble facil apertura
Unidad/Caja: 12

Caducidad: 4 afios

Conservacion: Fresco/seco




Foie gras
€11 COINISEerva

Foie de canard.

Foie de canard con trufa.
Bloc de foie gras de pato.
Bloc de foie gras de pato.
Bloc de foie gras de oca.
Bloc de foie gras de oca.

Higado pato entier conserva.

+ nuestros productos
+ indice

403.18

Foie de canard  130¢g.
con trufa  907% foie gras

Formato: Lata doble facil apertura
Unidad/Caja: 18

Caducidad: 4 afos

Conservacion: Fresco/seco



Foie gras
€11 COINSEerva

Foie de canard.

Foie de canard con trufa.
Bloc de foie gras de pato.
Bloc de foie gras de pato.
Bloc de foie gras de oca.
Bloc de foie gras de oca.

Higado pato entier conserva.

+ nuestros productos
+ indice

ZUBIA *é

Bloc de foie gras
de pato

Bloc de foie gras = 100
de pato 8% foie gras

Formato: Lata cilindrica
Unidad/Caja: 20
Caducidad: 4 afos
Conservacion: Fresco/seco




Foie gras
€11 COINISEerva

Foie de canard.

Foie de canard con trufa.

Bloc de foie gras de pato.
Bloc de foie gras de pato.
Bloc de foie gras de oca.
Bloc de foie gras de oca.

Higado pato entier conserva.

Bloc de foie gras = 130g.
de pato - 98% foie gras

Formato: Lata doble facil apertura
Unidad/Caja: 12

Caducidad: 4 afos

Conservacion: Fresco/seco

+ nuestros productos
+ indice




Foie gras
€11 COINSEerva

Foie de canard.

Foie de canard con trufa.
Bloc de foie gras de pato.
Bloc de foie gras de pato.
Bloc de foie gras de oca.
Bloc de foie gras de oca.

Higado pato entier conserva.

+ nuestros productos
+ indice

ZUBIA Q

| Bloc de foie gras %

de oca

Bloc de foie gras = 100 g
de Ooca 98% foie gras

Formato: Lata cilindrica
Unidad/Caja: 20
Caducidad: 4 afios
Conservacion: Fresco/seco




Foie gras
€11 COINISEerva

Foie de canard.

Foie de canard con trufa.

Bloc de foie gras de pato.
Bloc de foie gras de pato.
Bloc de foie gras de oca.
Bloc de foie gras de oca.

Higado pato entier conserva.

Bloc de foie gras 1304
de OCa 98% foie gras

Formato: Lata doble facil apertura
Unidad/Caja: 12

Caducidad: 4 afos

Conservacion: Fresco/seco

+ nuestros productos
+ indice




Foie gras
€11 COINISEerva

Foie de canard.

Foie de canard con trufa.
Bloc de foie gras de pato.
Bloc de foie gras de pato.
Bloc de foie gras de oca.
Bloc de foie gras de oca.

Higado pato entier conserva.

@ Higado de pato 130 8.
entier conserva

Formato: Tarro cristal
Unidad/Caja: 12
Caducidad: 4 afos
Conservacion: Fresco/seco

+ nuestros productos
+ indice




Fole gras

€11 SEIMICOINISEerva

Medallon foie de canard.

Medallén bloc de foie gras de pato.

Medallon bloc de foie gras de pato con pasas.
Medallén bloc de foie gras de pato.

Medallén de foie gras de pato entero mi cuit.

Medallon de foie gras de pato entero mi cuit.
Foie de canard.
Bloc de foie gras de pato.
Bloc de foie gras de pato.
Foie de canard.
Bloc de foie gras de pato.
Vela foie de canard.
Vela bloc de foie gras de pato.
Vela bloc de foie gras de pato.
Rulo de bloc de foie gras de pato.
Rulo de bloc de foie gras de pato con pasas.
Rulo bloc de foie gras de pato.

Foie gras de pato entero mi cuit.
Foie gras de pato entero mi cuit.
Higado pato entier semiconserva.

+ nuestros productos
+ indice

2Ll

e 1982

Medallon foie
de canard

Formato: Skin
Unidad/Caja: 16
Caducidad: 3 meses
Conservacion: 2°-8° C

Foie de Canard

70 8.

90% foie gras




Fole gras

€11 SEIMICOINISEerva

Medallén foie de canard.

Medallén bloc de foie gras de pato.

Medallon bloc de foie gras de pato con pasas.
Medallén bloc de foie gras de pato.

Medallén de foie gras de pato entero mi cuit.

Medallon de foie gras de pato entero mi cuit.
Foie de canard.
Bloc de foie gras de pato.
Bloc de foie gras de pato.
Foie de canard.
Bloc de foie gras de pato.
Vela foie de canard.
Vela bloc de foie gras de pato.
Vela bloc de foie gras de pato.
Rulo de bloc de foie gras de pato.
Rulo de bloc de foie gras de pato con pasas.
Rulo bloc de foie gras de pato.

Foie gras de pato entero mi cuit.
Foie gras de pato entero mi cuit.
Higado pato entier semiconserva.

+ nuestros productos
+ indice

ZUBIA [

Medall6n bloc de
foie gras de pato

Formato: Skin
Unidad/Caja: 16
Caducidad: 3 meses
Conservacion: 2°-8° C

70 8.

98% foie gras




Fole gras

€11 SEIMICOINISEerva

Medallon foie de canard.

Medallén bloc de foie gras de pato. & alic " )
Medallén bloc de foie gras de pato con pasas. BLOGC o FOIE GRAS v PATO con \UVAS PASAS
Medallén bloc de foie gras de pato.

Medallén de foie gras de pato entero mi cuit.
Medallon de foie gras de pato entero mi cuit.
Foie de canard. f{;
Bloc de foie gras de pato. |
Bloc de foie gras de pato. ,
Foie de canard.

Bloc de foie gras de pato.
Vela foie de canard.
Vela bloc de foie gras de pato.
Vela bloc de foie gras de pato.
Rulo de bloc de foie gras de pato.
Rulo de bloc de foie gras de pato con pasas.

Rulo bloc de foie gras de pato. Medallén blOC de
. - foie gras de pato
Foie gras de pato entero mi cuit.

Foie gras de pato entero mi cuit. con pasas

Higado pato entier semiconserva. Formato: skin
Unidad/Caja: 16

Caducidad: 3 meses
Conservacion: 2°-8° C

+ nuestros productos
+ indice




Fole gras

€11 SEIMICOINISEerva

Medallén foie de canard.

Medallén bloc de foie gras de pato.

Medallon bloc de foie gras de pato con pasas.
Medallén bloc de foie gras de pato.

Medallén de foie gras de pato entero mi cuit.

Medallon de foie gras de pato entero mi cuit.
Foie de canard.
Bloc de foie gras de pato.
Bloc de foie gras de pato.
Foie de canard.
Bloc de foie gras de pato.
Vela foie de canard.
Vela bloc de foie gras de pato.
Vela bloc de foie gras de pato.
Rulo de bloc de foie gras de pato.
Rulo de bloc de foie gras de pato con pasas.
Rulo bloc de foie gras de pato.

Foie gras de pato entero mi cuit.
Foie gras de pato entero mi cuit.
Higado pato entier semiconserva.

+ nuestros productos
+ indice

ZIJ BIA E?:;'Es de pato

con trozos

Medallon blocde = 5o
fO]_e gras de pato con 30% trozos de foie

Formato: Skin
Unidad/Caja: 16
Caducidad: 3 meses
Conservacion: 2°-8° C




Fole gras

€11 SEIMICOINISEerva

Medallon foie de canard. 75 g. (90% foie gras)
Medallén bloc de foie gras de pato. 75 g. (98% foie gras)
Medallon bloc de foie gras de pato con pasas. 75 g.
Medallén bloc de foie gras de pato. 75 g. (con 30% trozos de foie)
Medallén de foie gras de pato entero mi cuit. 50 g.
Medallon de foie gras de pato entero mi cuit. 75 g.
Foie de canard. 950 g. (90% foie gras)
Bloc de foie gras de pato. 950 g. (98% foie gras)
Bloc de foie gras de pato. 1kg (con 30% trozos de higado)
Foie de canard. 500 g.
Bloc de foie gras de pato. 500 g.
Vela foie de canard. 750 g. (90% foie gras)
Vela bloc de foie gras de pato. 100 g. (98% foie gras)
Vela bloc de foie gras de pato. 185 g. aprox.
Rulo de bloc de foie gras de pato. 950 g. aprox. (98% foie gras)
Rulo de bloc de foie gras de pato con pasas. 950 g. aprox.
Rulo bloc de foie gras de pato. 950 g. aprox.
(con 30% trozos de higado)
Foie gras de pato entero mi cuit. 200 g. aprox.
Foie gras de pato entero mi cuit. 400 g. aprox.
Higado pato entier semiconserva. 200 g. sin estuche

+ nuestros productos
+ indice

Medallon de
foie gras de pato
entero mi cuit

Formato: Skin
Unidad/Caja: 16
Caducidad: 3 meses
Conservacion: 2°-8° C

50 g.



Fole gras

€11 SEIMICOINISEerva

Medallon foie de canard. 75 g. (90% foie gras)
Medallén bloc de foie gras de pato. 75 g. (98% foie gras)
Medallon bloc de foie gras de pato con pasas. 75 g.
Medallén bloc de foie gras de pato. 75 g. (con 30% trozos de foie)
Medallén de foie gras de pato entero mi cuit. 50 g.
Medallon de foie gras de pato entero mi cuit. 75 g.
Foie de canard. 950 g. (90% foie gras)
Bloc de foie gras de pato. 950 g. (98% foie gras)
Bloc de foie gras de pato. 1kg (con 30% trozos de higado)
Foie de canard. 500 g.
Bloc de foie gras de pato. 500 g.
Vela foie de canard. 750 g. (90% foie gras)
Vela bloc de foie gras de pato. 100 g. (98% foie gras)
Vela bloc de foie gras de pato. 185 g. aprox.
Rulo de bloc de foie gras de pato. 950 g. aprox. (98% foie gras)
Rulo de bloc de foie gras de pato con pasas. 950 g. aprox.
Rulo bloc de foie gras de pato. 950 g. aprox.
(con 30% trozos de higado)
Foie gras de pato entero mi cuit. 200 g. aprox.
Foie gras de pato entero mi cuit. 400 g. aprox.
Higado pato entier semiconserva. 200 g. sin estuche

+ nuestros productos
+ indice

Medallon de
foie gras de pato
entero mi cuit

Formato: Skin
Unidad/Caja: 16
Caducidad: 3 meses
Conservacion: 2°-8° C

75 8.



Fole gras

€11 SEIMICOINISEerva

Medallén foie de canard.

Medallén bloc de foie gras de pato.

Medallon bloc de foie gras de pato con pasas.
Medallén bloc de foie gras de pato.

Medallén de foie gras de pato entero mi cuit.

Medallon de foie gras de pato entero mi cuit.
Foie de canard.
Bloc de foie gras de pato.
Bloc de foie gras de pato.
Foie de canard.
Bloc de foie gras de pato.
Vela foie de canard.
Vela bloc de foie gras de pato.
Vela bloc de foie gras de pato.
Rulo de bloc de foie gras de pato.
Rulo de bloc de foie gras de pato con pasas.
Rulo bloc de foie gras de pato.

Foie gras de pato entero mi cuit.
Foie gras de pato entero mi cuit.
Higado pato entier semiconserva.

+ nuestros productos
+ indice

Foie de canard

Formato: Lata cilindrica
Unidad/Caja: 6
Caducidad: 12 meses
Conservacion: 2°-8° C

950 8.

90% foie gras de pato




Fole gras

€11 SEIMICOINISEerva

Medallén foie de canard.

Medallén bloc de foie gras de pato.

Medallon bloc de foie gras de pato con pasas.
Medallén bloc de foie gras de pato.

Medallén de foie gras de pato entero mi cuit.
Medallon de foie gras de pato entero mi cuit.
Foie de canard.

Bloc de foie gras de pato.
Bloc de foie gras de pato.
Foie de canard.
Bloc de foie gras de pato.
Vela foie de canard.
Vela bloc de foie gras de pato.
Vela bloc de foie gras de pato.
Rulo de bloc de foie gras de pato.
Rulo de bloc de foie gras de pato con pasas.
Rulo bloc de foie gras de pato.

Foie gras de pato entero mi cuit.

Foie gras de pato entero mi cuit. Bloc de foie gras

950 8.

Higado pato entier semiconserva. de patO 98% foie gras

Formato: Lata cilindrica
.............................................................................................................................. Unidad/Caja: 6

+ nuestros productos Caducidad: 12 meses

Conservacion: 2°-8° C

+ indice




Fole gras

€11 SEIMICOINISEerva

Medallén foie de canard.

Medallén bloc de foie gras de pato.

Medallon bloc de foie gras de pato con pasas.
Medallén bloc de foie gras de pato.

Medallén de foie gras de pato entero mi cuit.
Medallon de foie gras de pato entero mi cuit.
Foie de canard.

Bloc de foie gras de pato.
Bloc de foie gras de pato.
Foie de canard.
Bloc de foie gras de pato.
Vela foie de canard.
Vela bloc de foie gras de pato.
Vela bloc de foie gras de pato.
Rulo de bloc de foie gras de pato.
Rulo de bloc de foie gras de pato con pasas.
Rulo bloc de foie gras de pato.

Foie gras de pato entero mi cuit.

Foie gras de pato entero mi cuit. BlOC de fOle gras (;10nk3§<} oo
() Z
Higado pato entier semiconserva. de pato . dehigado

Formato: Lata cilindrica
Unidad/Caja: 6
Caducidad: 12 meses
Conservacion: 2°-8° C

+ nuestros productos
+ indice




Fole gras

€11 SEIMICOINISEerva

Medallén foie de canard.

Medallén bloc de foie gras de pato.

Medallon bloc de foie gras de pato con pasas.
Medallén bloc de foie gras de pato.

Medallén de foie gras de pato entero mi cuit.
Medallon de foie gras de pato entero mi cuit.
Foie de canard.

Bloc de foie gras de pato.
Bloc de foie gras de pato.
Foie de canard.
Bloc de foie gras de pato.
Vela foie de canard.
Vela bloc de foie gras de pato.
Vela bloc de foie gras de pato.
Rulo de bloc de foie gras de pato.
Rulo de bloc de foie gras de pato con pasas.
Rulo bloc de foie gras de pato.

Foie gras de pato entero mi cuit.

Foie gras de pato entero mi cuit. Foile de canard 500 g.

Higado pato entier semiconserva.

Formato: Manga
Unidad/Caja: 6
Caducidad: 3 meses
Conservacion: 2°-8° C

+ nuestros productos
+ indice




Fole gras

€11 SEIMICOINISEerva

Medallén foie de canard.

Medallén bloc de foie gras de pato.

Medallon bloc de foie gras de pato con pasas.
Medallén bloc de foie gras de pato.

Medallén de foie gras de pato entero mi cuit.
Medallon de foie gras de pato entero mi cuit.
Foie de canard.

Bloc de foie gras de pato.
Bloc de foie gras de pato.
Foie de canard.
Bloc de foie gras de pato.
Vela foie de canard.
Vela bloc de foie gras de pato.
Vela bloc de foie gras de pato.
Rulo de bloc de foie gras de pato.
Rulo de bloc de foie gras de pato con pasas.
Rulo bloc de foie gras de pato.

Foie gras de pato entero mi cuit.
Foie gras de pato entero mi cuit.
Higado pato entier semiconserva.

Bloc de foie gras 500 g.

con 30% trozos

de pato  de higado

Formato: Manga
Unidad/Caja: 6
Caducidad: 3 meses
Conservacion: 2°-8° C

+ nuestros productos
+ indice




Fole gras

€11 SEIMICOINISEerva

Medallén foie de canard.

Medallén bloc de foie gras de pato.

Medallon bloc de foie gras de pato con pasas.
Medallén bloc de foie gras de pato.

Medallén de foie gras de pato entero mi cuit.
Medallon de foie gras de pato entero mi cuit.
Foie de canard.

Bloc de foie gras de pato.
Bloc de foie gras de pato.
Foie de canard.
Bloc de foie gras de pato.
Vela foie de canard.
Vela bloc de foie gras de pato.
Vela bloc de foie gras de pato.
Rulo de bloc de foie gras de pato.
Rulo de bloc de foie gras de pato con pasas.
Rulo bloc de foie gras de pato.

Vela foie = 9508
Foie gras de pato entero mi cuit. de Canard . 90% foie gras de pato
Foie gras de pato entero mi cuit. Formato: Vela/ Ficelle
Higado pato entier semiconserva. Unidad/Caja: 6

Caducidad: 6 meses
Conservacion: 2°-8° C

+ nuestros productos
+ indice




Fole gras

€11 SEIMICOINISEerva

Medallén foie de canard.

Medallén bloc de foie gras de pato.

Medallon bloc de foie gras de pato con pasas.
Medallén bloc de foie gras de pato.

Medallén de foie gras de pato entero mi cuit.
Medallon de foie gras de pato entero mi cuit.
Foie de canard.

Bloc de foie gras de pato.
Bloc de foie gras de pato.
Foie de canard.
Bloc de foie gras de pato.
Vela foie de canard.
Vela bloc de foie gras de pato.
Vela bloc de foie gras de pato.
Rulo de bloc de foie gras de pato.
Rulo de bloc de foie gras de pato con pasas.
Rulo bloc de foie gras de pato.

Foie gras de pato entero mi cuit. VEIa blOC de

Foie gras de pato entero mi cuit. f()ie gras de patO 918("/2({3)iegéras

Higado pato entier semiconserva.

Formato: Vela/ Ficelle
Unidad/Caja: 12
Caducidad: 6 meses
Conservacion: 2°-8° C

+ nuestros productos
+ indice




Fole gras

€11 SEIMICOINISEerva

Medallén foie de canard.

Medallén bloc de foie gras de pato.

Medallon bloc de foie gras de pato con pasas.
Medallén bloc de foie gras de pato.

Medallén de foie gras de pato entero mi cuit.

Medallon de foie gras de pato entero mi cuit.
Foie de canard.
Bloc de foie gras de pato.
Bloc de foie gras de pato.
Foie de canard.
Bloc de foie gras de pato.
Vela foie de canard.
Vela bloc de foie gras de pato.
Vela bloc de foie gras de pato.
Rulo de bloc de foie gras de pato.
Rulo de bloc de foie gras de pato con pasas.
Rulo bloc de foie gras de pato.

Foie gras de pato entero mi cuit.
Foie gras de pato entero mi cuit.
Higado pato entier semiconserva.

+ nuestros productos
+ indice

Vela bloc de
foie gras de pato

Formato: Vela/ Ficelle
Unidad/Caja: 10
Caducidad: 6 meses
Conservacion: 2°-8° C

185 8. aprox.




Fole gras

€11 SEIMICOINISEerva

Medallén foie de canard.

Medallén bloc de foie gras de pato.

Medallon bloc de foie gras de pato con pasas.
Medallén bloc de foie gras de pato.

Medallén de foie gras de pato entero mi cuit.

Medallon de foie gras de pato entero mi cuit.
Foie de canard.
Bloc de foie gras de pato.
Bloc de foie gras de pato.
Foie de canard.
Bloc de foie gras de pato.
Vela foie de canard.
Vela bloc de foie gras de pato.
Vela bloc de foie gras de pato.
Rulo de bloc de foie gras de pato.
Rulo de bloc de foie gras de pato con pasas.
Rulo bloc de foie gras de pato.

Foie gras de pato entero mi cuit.
Foie gras de pato entero mi cuit.
Higado pato entier semiconserva.

+ nuestros productos
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Rulo de bloc de
foie gras de pato

Formato: Rulo
Unidad/Caja: 2
Caducidad: 3 meses
Conservacion: 2°-8° C

050 8. aprox.

98% foie gras




Fole gras

€11 SEIMICOINISEerva

Medallén foie de canard.

Medallén bloc de foie gras de pato.

Medallon bloc de foie gras de pato con pasas.
Medallén bloc de foie gras de pato.

Medallén de foie gras de pato entero mi cuit.
Medallon de foie gras de pato entero mi cuit.
Foie de canard.

Bloc de foie gras de pato.
Bloc de foie gras de pato.
Foie de canard.
Bloc de foie gras de pato.
Vela foie de canard.
Vela bloc de foie gras de pato.
Vela bloc de foie gras de pato.
Rulo de bloc de foie gras de pato.
Rulo de bloc de foie gras de pato con pasas.

Rulo bloc de foie gras de pato. Rulo de blOC de
Foie gras de pato entero mi cuit. fOIe gras de pato

Foie gras de pato entero mi cuit. COo1n pasas

Higado pato entier semiconserva. Formato: Rulo
Unidad/Caja: 2
Caducidad: 3 meses
.............................................................................................................................. Conservacion: 2°-8° C
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Fole gras

€11 SEIMICOINISEerva

Medallén foie de canard.

Medallén bloc de foie gras de pato.

Medallon bloc de foie gras de pato con pasas.
Medallén bloc de foie gras de pato.

Medallén de foie gras de pato entero mi cuit.
Medallon de foie gras de pato entero mi cuit.
Foie de canard.

Bloc de foie gras de pato.
Bloc de foie gras de pato.
Foie de canard.
Bloc de foie gras de pato.
Vela foie de canard.
Vela bloc de foie gras de pato.
Vela bloc de foie gras de pato.
Rulo de bloc de foie gras de pato.
Rulo de bloc de foie gras de pato con pasas.
Rulo bloc de foie gras de pato.

Rulo bloc de 950 8. aprox
: . . {  con 30% trozos
Foie gras de pato entero mi cuit. fOle gras de patO . de higado
Foie gras de pato entero mi cuit. Formato: Rulo
Higado pato entier semiconserva. Unidad/Caja: 6

Caducidad: 12 meses
Conservacion: 2°-8° C

+ nuestros productos
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Fole gras

€11 SEIMICOINISEerva

Medallén foie de canard.

Medallén bloc de foie gras de pato.

Medallon bloc de foie gras de pato con pasas.
Medallén bloc de foie gras de pato.

Medallén de foie gras de pato entero mi cuit.
Medallon de foie gras de pato entero mi cuit.
Foie de canard.

Bloc de foie gras de pato.
Bloc de foie gras de pato.
Foie de canard.

Bloc de foie gras de pato.

Vela foie de canard. . Foie gras entero
; gl de pato mi cuit
Vela bloc de foie gras de pato. ; € dabormeidu

ArF el

Vela bloc de foie gras de pato.
Rulo de bloc de foie gras de pato.

Rulo de bloc de foie gras de pato con pasas.
Rulo bloc de foie gras de pato.

Fole gras de pato

Foie gras de pato entero mi cuit. entero ml cuit
Foie gras de pato entero mi cuit. Formato: Bolsa vacio/ Estuche
Higado pato entier semiconserva. Unidad/Caja: 6

Caducidad: 3 meses
Conservacion: 2°-8° C

+ nuestros productos
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Fole gras

€11 SEIMICOINISEerva

Medallén foie de canard.

Medallén bloc de foie gras de pato.

Medallon bloc de foie gras de pato con pasas.
Medallén bloc de foie gras de pato.

Medallén de foie gras de pato entero mi cuit.
Medallon de foie gras de pato entero mi cuit.
Foie de canard. -

Bloc de foie gras de pato. i P&ﬂ"},ﬁ{é%ﬂﬂ??
Bloc de foie gras de pato. : \ Emim
Foie de canard.
Bloc de foie gras de pato.
Vela foie de canard.

Vela bloc de foie gras de pato.
Vela bloc de foie gras de pato.
Rulo de bloc de foie gras de pato.

Rulo de bloc de foie gras de pato con pasas.
Rulo bloc de foie gras de pato.

Fole gras de pato

Foie gras de pato entero mi cuit. entero ml cuit
Foie gras de pato entero mi cuit. Formato: Bolsa vacio/ Estuche
Higado pato entier semiconserva. Unidad/Caja: 8

Caducidad: 3 meses
Conservacion: 2°-8° C

+ nuestros productos
+ indice




Fole gras

€11 SEIMICOINISEerva

Medallén foie de canard.

Medallén bloc de foie gras de pato.

Medallon bloc de foie gras de pato con pasas.
Medallén bloc de foie gras de pato.

Medallén de foie gras de pato entero mi cuit.
Medallon de foie gras de pato entero mi cuit.
Foie de canard.

Bloc de foie gras de pato.
Bloc de foie gras de pato.
Foie de canard.
Bloc de foie gras de pato.
Vela foie de canard.
Vela bloc de foie gras de pato.
Vela bloc de foie gras de pato.
Rulo de bloc de foie gras de pato.
Rulo de bloc de foie gras de pato con pasas.
Rulo bloc de foie gras de pato.

Higado de pato . 2008,
Foie gras de pato entero mi cuit. entier Semiconserva sin estuche
Foie gras de pato entero mi cuit. Formato: Tarro bocal |
Higado pato entier semiconserva. Unidad/Caja: 6

Caducidad: 12 meses
Conservacion: 2°-8° C

+ nuestros productos
+ indice




Productos

congelados

Magret de pato crudo congelado.

Magret de pato crudo congelado.

Magret de pato crudo congelado.
Escalopes de foie gras de pato.
Escalopes de foie gras de pato.
Higado de pato extra congelado.
Higado de pato extra congelado.

Higado de pato extra congelado.

Higado de pato extra desvenado congelado.

Recortes de higado de pato extra.

Cubos de foie gras de pato extra.

+ nuestros productos
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Magret de pato
crudo congelado

Formato: Bolsa vacio individual
Unidad/Caja: 10 kg

Caducidad: 24 meses
Conservacion: -18° C

250/300 g.




Productos

congelados

Magret de pato crudo congelado.

Magret de pato crudo congelado.

Magret de pato crudo congelado.
Escalopes de foie gras de pato.
Escalopes de foie gras de pato.
Higado de pato extra congelado.
Higado de pato extra congelado.

Higado de pato extra congelado.

Higado de pato extra desvenado congelado.

Recortes de higado de pato extra.

Cubos de foie gras de pato extra.

+ nuestros productos
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Magret de pato
crudo congelado

Formato: Bolsa vacio individual
Unidad/Caja: 10 kg

Caducidad: 24 meses
Conservacion: -18° C

350/400 g.




Productos

congelados

Magret de pato crudo congelado.

Magret de pato crudo congelado.

Magret de pato crudo congelado.
Escalopes de foie gras de pato.
Escalopes de foie gras de pato.
Higado de pato extra congelado.
Higado de pato extra congelado.

Higado de pato extra congelado.

Higado de pato extra desvenado congelado.

Recortes de higado de pato extra.

Cubos de foie gras de pato extra.

+ nuestros productos
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Magret de pato
crudo congelado

Formato: Bolsa vacio individual
Unidad/Caja: 10 kg

Caducidad: 24 meses
Conservacion: -18° C




Productos

congelados

Magret de pato crudo congelado.

Magret de pato crudo congelado.

Magret de pato crudo congelado.
Escalopes de foie gras de pato.
Escalopes de foie gras de pato.
Higado de pato extra congelado.
Higado de pato extra congelado.

Higado de pato extra congelado.

Higado de pato extra desvenado congelado.

Recortes de higado de pato extra.

Cubos de foie gras de pato extra.

+ nuestros productos
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Escalopes de
foie gras de pato

Formato: Bolsa IQF
Unidad/Caja: 5 kg
Caducidad: 24 meses
Conservacion: -18° C

40-60 g. 1kg.




Productos

congelados

Magret de pato crudo congelado.

Magret de pato crudo congelado.

Magret de pato crudo congelado.
Escalopes de foie gras de pato.
Escalopes de foie gras de pato.
Higado de pato extra congelado.
Higado de pato extra congelado.

Higado de pato extra congelado.

Higado de pato extra desvenado congelado.

Recortes de higado de pato extra.

Cubos de foie gras de pato extra.

+ nuestros productos
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Escalopes de
foie gras de pato

Formato: Bolsa IQF
Unidad/Caja: 5 kg
Caducidad: 24 meses
Conservacion: -18° C

20-40 g.

Crudos 1kg.




Productos

congelados

Magret de pato crudo congelado.

Magret de pato crudo congelado.

Magret de pato crudo congelado.
Escalopes de foie gras de pato.
Escalopes de foie gras de pato.
Higado de pato extra congelado.
Higado de pato extra congelado.

Higado de pato extra congelado.

Higado de pato extra desvenado congelado.

Recortes de higado de pato extra.

Cubos de foie gras de pato extra.

+ nuestros productos
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Higado de pato
extra congelado

Formato: Bolsa vacia individual
Unidad/Caja: 10 kg

Caducidad: 24 meses
Conservacion: -18° C

500/600 g.




Productos

congelados

Magret de pato crudo congelado.
Magret de pato crudo congelado.
Magret de pato crudo congelado.
Escalopes de foie gras de pato.
Escalopes de foie gras de pato.
Higado de pato extra congelado.
Higado de pato extra congelado.
Higado de pato extra congelado.
Higado de pato extra desvenado congelado.
Recortes de higado de pato extra.

Cubos de foie gras de pato extra.

+ nuestros productos
+ indice

Higado de pato
extra congelado

Formato: Bolsa vacia individual
Unidad/Caja: 10 kg

Caducidad: 24 meses
Conservacion: -18° C

600/700 g.




Productos

congelados

Magret de pato crudo congelado. 250/300 g.

Magret de pato crudo congelado. 350/400 g.

Magret de pato crudo congelado. +400 g.
Escalopes de foie gras de pato. 40-60 g. 1kg.
Escalopes de foie gras de pato. 20-40 g. crudos. 1 kg.
Higado de pato extra congelado. 500/600 g.
Higado de pato extra congelado. 600/700 g.
Higado de pato extra congelado. 700/900 g.
Higado de pato extra desvenado congelado.
Recortes de higado de pato extra. 1 kg. (aprox)

Cubos de foie gras de pato extra.

+ nuestros productos
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A
il

Higado de pato
extra congelado

Formato: Bolsa vacia individual
Unidad/Caja: 10 kg

Caducidad: 24 meses
Conservacion: -18° C

?‘-l"_ .

700/900 g.




Productos

congelados

Magret de pato crudo congelado.

Magret de pato crudo congelado.

Magret de pato crudo congelado.
Escalopes de foie gras de pato.
Escalopes de foie gras de pato.
Higado de pato extra congelado.
Higado de pato extra congelado.

Higado de pato extra congelado.

Higado de pato extra desvenado congelado.

Recortes de higado de pato extra.

Cubos de foie gras de pato extra.

+ nuestros productos
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Higado de pato
extra desvenado

Formato: Bolsa vacia individual
Unidad/Caja: 10 kg

Caducidad: 24 meses
Conservacion: -18° C




Productos

congelados

Magret de pato crudo congelado.

Magret de pato crudo congelado.

Magret de pato crudo congelado.
Escalopes de foie gras de pato.
Escalopes de foie gras de pato.
Higado de pato extra congelado.
Higado de pato extra congelado.

Higado de pato extra congelado.

Higado de pato extra desvenado congelado.

Recortes de higado de pato extra.

Cubos de foie gras de pato extra.

+ nuestros productos
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Recortes de higado
de pato extra

Formato: Bolsa vacio
Unidad/Caja: 5 kg

Caducidad: 12 meses
Conservacion: -18° C




Productos

congelados

Magret de pato crudo congelado.
Magret de pato crudo congelado.
Magret de pato crudo congelado.
Escalopes de foie gras de pato.
Escalopes de foie gras de pato.
Higado de pato extra congelado.
Higado de pato extra congelado.
Higado de pato extra congelado.
Higado de pato extra desvenado congelado.
Recortes de higado de pato extra.

Cubos de foie gras de pato extra.

Cubos de foie gras
de pato extra

Formato: Bolsa IFQ
Unidad/Caja: 5 kg
Caducidad: 24 meses
Conservacion: -18° C

+ nuestros productos
+ indice




Jamon de pato

Jamoén de pato.

Jamon de pato.
Jamon de pato curado

F5

Jamén de pato.
Jamoén de pato.

Jamon de pato pieza entera.

@ Jamén de pato 50 &. Estuchado

Formato: Estuche
Unidad/Caja: 25
Caducidad: 6 meses

+ nuestros productos cacucdac b e
+ indice




Jamon de pato

Jamoén de pato.
Jamon de pato.

Jamén de pato.
Jamoén de pato.

Jamon de pato pieza entera.

Jamoén de pato

Formato: Bolsa vacia
Unidad/Caja: 25
Caducidad: 6 meses

+ nuestros productos cacucdac b e
+ indice




Jamon de pato e

Jamoén de pato.

Jamén de pato. ]a;_nrim de pato EIJJTaElD

e e AN ."I.r L
Jamén de pato.
Jamoén de pato.

Jamon de pato pieza entera.

@ Jamén de patO 100 g. Estuchado

Formato: Estuche
Unidad/Caja: 15
Caducidad: 6 meses

+ nuestros productos cacucdac b e
+ indice




Jamon de pato

Jamoén de pato.
Jamon de pato.

Jamén de pato.
Jamoén de pato.

Jamon de pato pieza entera.

@ Jamoén de pato 100 g.

Formato: Bolsa vacio
Unidad/Caja: 15
Caducidad: 6 meses

+ nuestros productos cacucdac b e
+ indice




Jamon de pato

Jamoén de pato.
Jamon de pato.

Jamén de pato.
Jamoén de pato.

Jamon de pato pieza entera.

Jamon de pato
pleza entera

Formato: Bolsa vacio
Unidad/Caja: 6

Caducidad: 6 meses
+ nuestros productos cacucdac b e
+ indice




Contit de pato

Carne de pato desmigada confitada.

Carne de pato desmigada confitada. vl

Muslos de pato confitados. " wBIA +*
Muslos de pato confitados. * 11
Muslos de pato confitados. b » :

Brazuelos de pato confitados. k Carne de pato J
Brazuelos de pato confitados. dESmigada

Mollejas de pato confitadas.

confitada
Mollejas de pato confitadas.
Mollejas de pato confitadas.

| ..

Carne de pato
desmigada
contitada

Formato: Lata cilindrica facil apertura
Unidad/Caja: 6

Caducidad: 4 afios

Conservacion: Fresco/seco

760 g.

+ nuestros productos
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Contit de pato

Carne de pato desmigada confitada.
Carne de pato desmigada confitada.
Muslos de pato confitados.

Muslos de pato confitados.

Muslos de pato confitados.
Brazuelos de pato confitados.
Brazuelos de pato confitados.
Mollejas de pato confitadas.
Mollejas de pato confitadas.

Mollejas de pato confitadas.

+ nuestros productos
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Carne de pato
desmigada
contitada

3.800 g.

Formato: Lata cilindrica
Unidad/Caja: 3

Caducidad: 4 afios
Conservacion: Fresco/seco




Contit de pato

Carne de pato desmigada confitada.
Carne de pato desmigada confitada.
Muslos de pato confitados.
Muslos de pato confitados.
Muslos de pato confitados.

Brazuelos de pato confitados.

Brazuelos de pato confitados. Bl UBI
Mollejas de pato confitadas. A C[}nfit de pa‘[ﬂ Z

Mollejas de pato confitadas.

Mollejas de pato confitadas. ‘ .-

Muslos de pato
confitados

2 ud/lata

Formato: Lata cilindrica
Unidad/Caja: 8

Caducidad: 4 afios
Conservacion: Fresco/seco

+ nuestros productos
+ indice




Contit de pato

Carne de pato desmigada confitada.
Carne de pato desmigada confitada. .
Muslos de pato confitados. wBIA
Muslos de pato confitados.
Muslos de pato confitados.
Brazuelos de pato confitados. Canlt de patﬂ
Brazuelos de pato confitados.
Mollejas de pato confitadas. |

Mollejas de pato confitadas.

Mollejas de pato confitadas.

Muslos de pato
confitados

10 ud/lata

Formato: Lata cilindrica
Unidad/Caja: 3

Caducidad: 4 afios
Conservacion: Fresco/seco

+ nuestros productos
+ indice




Contit de pato

Carne de pato desmigada confitada.
Carne de pato desmigada confitada.
Muslos de pato confitados.

Muslos de pato confitados.

Muslos de pato confitados.
Brazuelos de pato confitados.
Brazuelos de pato confitados.
Mollejas de pato confitadas.
Mollejas de pato confitadas.

Mollejas de pato confitadas.

+ nuestros productos
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ZUBIA

_ Confit de pato

Muslos de pato

. 12 ud/lata
confitados

Formato: Lata cilindrica
Unidad/Caja: 3

Caducidad: 4 afios
Conservacion: Fresco/seco




Contit de pato

Carne de pato desmigada confitada.
Carne de pato desmigada confitada.

Muslos de pato confitados.

ZUBIA

Muslos de pato confitados.

Muslos de pato confitados.

Brazuelos de pato confitados. C(]Ilfl‘[ dE patﬂ
Brazuelos de pato confitados.

g * 25 brazuelos ?
Mollejas de pato confitadas. '

Mollejas de pato confitadas.

Mollejas de pato confitadas.

Brazuelos de pato

confitados 25 ud/lata

Formato: Lata cilindrica
Unidad/Caja: 3

Caducidad: 4 afios
Conservacion: Fresco/seco

+ nuestros productos
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Contit de pato ——
wBIA

Carne de pato desmigada confitada. rE'z'-'ﬁlt:‘ns de F’at-::r Confitad®

Carne de pato desmigada confitada.
Muslos de pato confitados. .-* % ;
Muslos de pato confitados.
Muslos de pato confitados.
Brazuelos de pato confitados.
Brazuelos de pato confitados.
Mollejas de pato confitadas.
Mollejas de pato confitadas.

Mollejas de pato confitadas.

Brazuelos de pato
confitados

6 ud/lata

Formato: Lata cilindrica
Unidad/Caja: 6

Caducidad: 4 afios
Conservacion: Fresco/seco

+ nuestros productos
+ indice




Contit de pato

Carne de pato desmigada confitada.
Carne de pato desmigada confitada.
Muslos de pato confitados.

Muslos de pato confitados.

Muslos de pato confitados. Z,Blﬁ ..,,;, S
Brazuelos de pato confitados.

Brazuelos de pato confitados.
Mollejas de pato confitadas.
Mollejas de pato confitadas.

Mollejas de pato confitadas.

Mollejas de pato
confitadas

5/6 ud

Formato: Tarro cristal
Unidad/Caja: 12
Caducidad: 4 afios
Conservacion: Fresco/seco

+ nuestros productos
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Contit de pato

Carne de pato desmigada confitada.
Carne de pato desmigada confitada.
Muslos de pato confitados.

Muslos de pato confitados.

Muslos de pato confitados.
Brazuelos de pato confitados.
Brazuelos de pato confitados.
Mollejas de pato confitadas.
Mollejas de pato confitadas.

Mollejas de pato confitadas.

+ nuestros productos
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Mollejas de pato
confitadas 760 g

Formato: Lata cilindrica
Unidad/Caja: 6

Caducidad: 4 afios
Conservacion: Fresco/seco




Contit de pato

Carne de pato desmigada confitada.

Carne de pato desmigada confitada.

Muslos de pato confitados. wBIA

5

Muslos de pato confitados. “EJAS DE pATO GUHF'T‘“‘W
'___--"

Muslos de pato confitados. e

w J"' ey o pai y -"'"

Brazuelos de pato confitados. i ||||I| |||||] = '-i
Brazuelos de pato confitados. T
Mollejas de pato confitadas.
Mollejas de pato confitadas.

Mollejas de pato confitadas.

Mollejas de pato
confitadas 3.800 8

Formato: Lata cilindrica
Unidad/Caja: 6

Caducidad: 4 afios
Conservacion: Fresco/seco

+ nuestros productos
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Conservas

vegetales

Mousse de calabaza y maracuya.

Mousse de calabaza y maracuya.

Mousse de coliflor trufado. S TTTTIYT T (TR

Mousse de coliflor trufado.

Mousse de coliflor con queso.

Mousse de coliflor con queso.

Mousse de tomate con aceituna.

Mousse de tomate con aceituna.

Mousse de brécoli y espinacas.

Mousse de brécoli y espinacas.

Mousse de tomate con anchoa del cantabrico.
Mousse de tomate con anchoa del cantabrico.

Mousse de berenjena y pimiento asado.
Mousse de berenjena y pimiento asado.

Piparra, pulpa de pimiento choricero.

Mousse de calabaza
Piparra, pulpa de pimiento choricero. con maracuyé

Piparra, pulpa de pimiento choricero.

Formato: Tarro cristal
Unidad/Caja: 12
Caducidad: 4 afios
Conservacion: Fresco/seco

Pulpa de guindilla picante.

+ nuestros productos
+ indice

1308



Conservas

vegetales

Mousse de calabaza y maracuya.
Mousse de calabaza y maracuya.
Mousse de coliflor trufado.
Mousse de coliflor trufado.
Mousse de coliflor con queso.
Mousse de coliflor con queso.
Mousse de tomate con aceituna.
Mousse de tomate con aceituna.
Mousse de brécoli y espinacas.
Mousse de brécoli y espinacas.
Mousse de tomate con anchoa del cantabrico.

Mousse de tomate con anchoa del cantabrico.

Mousse de berenjena y pimiento asado.
Mousse de berenjena y pimiento asado.

Piparra, pulpa de pimiento choricero.

Mousse de calabaza
Piparra, pulpa de pimiento choricero. con maracuyé

Piparra, pulpa de pimiento choricero.

Formato: Manga
Unidad/Caja: 6
Caducidad: 3 meses
Conservacion: Refrigerado

Pulpa de guindilla picante.

+ nuestros productos
+ indice

000 g



Conservas

vegetales

Mousse de calabaza y maracuya.

Mousse de calabaza y maracuya.

Mousse de coliflor trufado.

Mousse de coliflor trufado.

Mousse de coliflor con queso.

Mousse de coliflor con queso.

Mousse de tomate con aceituna.

Mousse de tomate con aceituna.

Mousse de brécoli y espinacas.

Mousse de brécoli y espinacas.

Mousse de tomate con anchoa del cantabrico.
Mousse de tomate con anchoa del cantabrico.

Mousse de berenjena y pimiento asado.
Mousse de berenjena y pimiento asado.
Piparra, pulpa de pimiento choricero. MOUSSC de COliﬂOI'

Piparra, pulpa de pimiento choricero. trufado 130 8.

Piparra, pulpa de pimiento choricero.

Formato: Tarro cristal
Unidad/Caja: 12
Caducidad: 4 afios
Conservacion: Fresco/seco

Pulpa de guindilla picante.

+ nuestros productos
+ indice




Conservas

vegetales

Mousse de calabaza y maracuya.
Mousse de calabaza y maracuya. - _
Mousse de coliflor trufado. 4 5"
Mousse de coliflor trufado. LS ,’{,_,,- = o
Mousse de coliflor con queso. ‘o
Mousse de coliflor con queso. X ”Ilﬁh
Mousse de tomate con aceituna. .
Mousse de tomate con aceituna.

Mousse de brécoli y espinacas.

Mousse de brécoli y espinacas.

Mousse de tomate con anchoa del cantabrico. .
Mousse de tomate con anchoa del cantabrico.

Mousse de berenjena y pimiento asado.

Mousse de berenjena y pimiento asado.

Piparra, pulpa de pimiento choricero. Mousse de COliﬂOI'
Piparra, pulpa de pimiento choricero. tI'llfadO

Piparra, pulpa de pimiento choricero.

Formato: Manga
Unidad/Caja: 6
Caducidad: 3 meses
Conservacion: Refrigerado

Pulpa de guindilla picante.

+ nuestros productos
+ indice

000 g



Conservas

vegetales

Mousse de calabaza y maracuya. L nan

Mousse de calabaza y maracuya. T Tt
' AL NG

Mousse de coliflor trufado.

Mousse de coliflor trufado.

Mousse de coliflor con queso.

Mousse de coliflor con queso.

Mousse de tomate con aceituna.

Mousse de tomate con aceituna.

Mousse de brécoli y espinacas.

Mousse de brécoli y espinacas.

Mousse de tomate con anchoa del cantabrico.
Mousse de tomate con anchoa del cantabrico.

Mousse de berenjena y pimiento asado.
Mousse de berenjena y pimiento asado.

Piparra, pulpa de pimiento choricero.

Mousse de coliflor
Piparra, pulpa de pimiento choricero. con queso

Piparra, pulpa de pimiento choricero.

130¢g

Formato: Tarro cristal
Unidad/Caja: 12
Caducidad: 4 afios
Conservacion: Fresco/seco

Pulpa de guindilla picante.

+ nuestros productos
+ indice




Conservas

vegetales

,F'
Mousse de calabaza y maracuya. "_
Mousse de calabaza y maracuya. >
Mousse de coliflor trufado. .4 o
Mousse de coliflor trufado. L ) u,;

, _ "ﬂg.ﬂ'igﬂ_.ﬂ
Mousse de coliflor con queso. ¢ 5
Mousse de coliflor con queso. A ’I.'-"iﬁ

Mousse de tomate con aceituna.

Mousse de tomate con aceituna.

Mousse de brécoli y espinacas.

Mousse de brécoli y espinacas.

Mousse de tomate con anchoa del cantabrico.
Mousse de tomate con anchoa del cantabrico.

Mousse de berenjena y pimiento asado.
Mousse de berenjena y pimiento asado.

Piparra, pulpa de pimiento choricero.

Mousse de coliflor
Piparra, pulpa de pimiento choricero. con queso

Piparra, pulpa de pimiento choricero.

Formato: Manga
Unidad/Caja: 6
Caducidad: 3 meses
Conservacion: Refrigerado

Pulpa de guindilla picante.

+ nuestros productos
+ indice

000 g



Conservas

vegetales

Mousse de calabaza y maracuya.

Mousse de calabaza y maracuya.

IRIIDLL AN R

—

Mousse de coliflor trufado.

Mousse de coliflor trufado.

Mousse de coliflor con queso.

Mousse de coliflor con queso.

Mousse de tomate con aceituna.

Mousse de tomate con aceituna.

Mousse de brécoli y espinacas.

Mousse de brécoli y espinacas.

Mousse de tomate con anchoa del cantabrico.
Mousse de tomate con anchoa del cantabrico.

Mousse de berenjena y pimiento asado.
Mousse de berenjena y pimiento asado.

Piparra, pulpa de pimiento choricero.

Mousse de tomate
Piparra, pulpa de pimiento choricero. con aceituna

Piparra, pulpa de pimiento choricero.
Formato: Tarro cristal
Unidad/Caja: 12
Caducidad: 4 afios
Conservacion: Fresco/seco

Pulpa de guindilla picante.

+ nuestros productos
+ indice




Conservas

vegetales

Mousse de calabaza y maracuya.

Mousse de calabaza y maracuya.

Mousse de coliflor trufado.

Mousse de coliflor trufado.

Mousse de coliflor con queso.

Mousse de coliflor con queso.

Mousse de tomate con aceituna.

Mousse de tomate con aceituna.

Mousse de brécoli y espinacas.

Mousse de brécoli y espinacas.

Mousse de tomate con anchoa del cantabrico.
Mousse de tomate con anchoa del cantabrico.

Mousse de berenjena y pimiento asado.
Mousse de berenjena y pimiento asado.

Piparra, pulpa de pimiento choricero.

Mousse de tomate
Piparra, pulpa de pimiento choricero. con aceituna

Piparra, pulpa de pimiento choricero.

Formato: Manga
Unidad/Caja: 6
Caducidad: 3 meses
Conservacion: Refrigerado

Pulpa de guindilla picante.

+ nuestros productos
+ indice




Conservas

vegetales

Mousse de calabaza y maracuya.

Mousse de calabaza y maracuya.

Mousse de coliflor trufado.

Mousse de coliflor trufado.

Mousse de coliflor con queso.

Mousse de coliflor con queso.

Mousse de tomate con aceituna.

Mousse de tomate con aceituna.

Mousse de brécoli y espinacas.

Mousse de brécoli y espinacas.

Mousse de tomate con anchoa del cantabrico.
Mousse de tomate con anchoa del cantabrico.

Mousse de berenjena y pimiento asado.
Mousse de berenjena y pimiento asado.

Piparra, pulpa de pimiento choricero.

Mousse de bréocoli y
Piparra, pulpa de pimiento choricero. espinacas

Piparra, pulpa de pimiento choricero.

Formato: Tarro cristal
Unidad/Caja: 12
Caducidad: 4 afios
Conservacion: Fresco/seco

Pulpa de guindilla picante.

+ nuestros productos
+ indice




Conservas

vegetales

Mousse de calabaza y maracuya.

Mousse de calabaza y maracuya.

Mousse de coliflor trufado.

Mousse de coliflor trufado.

Mousse de coliflor con queso.

Mousse de coliflor con queso.

Mousse de tomate con aceituna.

Mousse de tomate con aceituna.

Mousse de brécoli y espinacas.

Mousse de brécoli y espinacas.

Mousse de tomate con anchoa del cantabrico.
Mousse de tomate con anchoa del cantabrico.

Mousse de berenjena y pimiento asado.
Mousse de berenjena y pimiento asado.

Piparra, pulpa de pimiento choricero.

Mousse de bréocoliy
Piparra, pulpa de pimiento choricero. eSpinacaS 000 8.

Piparra, pulpa de pimiento choricero.

Formato: Manga
Unidad/Caja: 6
Caducidad: 3 meses
Conservacion: Refrigerado

Pulpa de guindilla picante.

+ nuestros productos
+ indice




Conservas

vegetales

Mousse de calabaza y maracuya.

N R S

Mousse de calabaza y maracuya. e e T AT

Mousse de coliflor trufado. - U

LR o

Mousse de coliflor trufado.

Mousse de coliflor con queso.

Mousse de coliflor con queso.

Mousse de tomate con aceituna.

Mousse de tomate con aceituna.

Mousse de brécoli y espinacas.

Mousse de brécoli y espinacas.

Mousse de tomate con anchoa del cantabrico.
Mousse de tomate con anchoa del cantabrico.

Mousse de berenjena y pimiento asado.
Mousse de berenjena y pimiento asado.

Piparra, pulpa de pimiento choricero.

Mousse de tomate con
Piparra, pulpa de pimiento choricero. anchoa del Cantébrico

Piparra, pulpa de pimiento choricero.

130

Formato: Tarro cristal
Unidad/Caja: 12
Caducidad: 4 afios
Conservacion: Fresco/seco

Pulpa de guindilla picante.

+ nuestros productos
+ indice




Conservas

vegetales

Mousse de calabaza y maracuya.

Mousse de calabaza y maracuya.

Mousse de coliflor trufado.

Mousse de coliflor trufado.

Mousse de coliflor con queso.

Mousse de coliflor con queso.

Mousse de tomate con aceituna.

Mousse de tomate con aceituna.

Mousse de brécoli y espinacas.

Mousse de brécoli y espinacas.

Mousse de tomate con anchoa del cantabrico.
Mousse de tomate con anchoa del cantabrico.

Mousse de berenjena y pimiento asado.
Mousse de berenjena y pimiento asado.

Piparra, pulpa de pimiento choricero.

Mousse de tomate con
Piparra, pulpa de pimiento choricero. anchoa del Cantébrico

Piparra, pulpa de pimiento choricero.

500

Formato: Manga
Unidad/Caja: 6
Caducidad: 3 meses
Conservacion: Refrigerado

Pulpa de guindilla picante.

+ nuestros productos
+ indice




Conservas

vegetales

Mousse de calabaza y maracuya. . S=L) B3N A
- B e
Mousse de calabaza y maracuya. ] N T i Rkt o

I AL L,

Mousse de coliflor trufado.
Mousse de coliflor trufado.
Mousse de coliflor con queso.

Mousse de coliflor con queso.

Mousse de tomate con aceituna. 8 MOUcc -
Mousse de tomate con aceituna. | EEREI:LEJSﬁA 3 ‘ A\

Y /e
Mousse de brécoli y espinacas. IjllmlENTﬂ ASADG

ELAE 1h00 4
Yegetales

Mousse de brécoli y espinacas.
Mousse de tomate con anchoa del cantabrico.
Mousse de tomate con anchoa del cantabrico.

Mousse de berenjena y pimiento asado.

Mousse de berenjena y pimiento asado.

Piparra, pulpa de pimiento choricero. Mousse de berenjena
Piparra, pulpa de pimiento choricero. y pimientO asado

Piparra, pulpa de pimiento choricero.

130 8.

Formato: Tarro cristal
Unidad/Caja: 12
Caducidad: 4 afios
Conservacion: Fresco/seco

Pulpa de guindilla picante.

+ nuestros productos
+ indice




Conservas

vegetales

Mousse de calabaza y maracuya.

Mousse de calabaza y maracuya.

Mousse de coliflor trufado.

Mousse de coliflor trufado.

Mousse de coliflor con queso.

Mousse de coliflor con queso.

Mousse de tomate con aceituna.

Mousse de tomate con aceituna.

Mousse de brécoli y espinacas.

Mousse de brécoli y espinacas.

Mousse de tomate con anchoa del cantabrico.
Mousse de tomate con anchoa del cantabrico.

Mousse de berenjena y pimiento asado.

Mousse de berenjena y pimiento asado.

Piparra, pulpa de pimiento choricero. Mousse de berenjena
Piparra, pulpa de pimiento choricero. y pimientO asado

Piparra, pulpa de pimiento choricero.

500 g.

Formato: Manga
Unidad/Caja: 6
Caducidad: 3 meses
Conservacion: Refrigerado

Pulpa de guindilla picante.

+ nuestros productos
+ indice




Conservas

vegetales

Mousse de calabaza y maracuya.
Mousse de calabaza y maracuya.
Mousse de coliflor trufado.
Mousse de coliflor trufado.

Mousse de coliflor con queso. [;/—\
. Ppaona.

Mousse de coliflor con queso.

Mousse de tomate con aceituna. leBIA

. Iy o
Mousse de tomate con aceituna. |' "lpa ﬂi:lmirilgtﬁ“”r '|I
ﬂ‘-f? =

Mousse de brécoli y espinacas. . _J
Mousse de brécoli y espinacas. -
Mousse de tomate con anchoa del cantabrico.
Mousse de tomate con anchoa del cantabrico.

Mousse de berenjena y pimiento asado.
Mousse de berenjena y pimiento asado.

Piparra, pulpa de pimiento choricero.

Piparra, pulpa de
Piparra, pulpa de pimiento choricero. plmlent() ChOI'lCeI'O

Piparra, pulpa de pimiento choricero.

Formato: Tarro cristal
Unidad/Caja: 12
Caducidad: 4 afios
Conservacion: Fresco/seco

Pulpa de guindilla picante.

+ nuestros productos
+ indice




Conservas

vegetales

Mousse de calabaza y maracuya.
Mousse de calabaza y maracuya.
Mousse de coliflor trufado.
Mousse de coliflor trufado.
Mousse de coliflor con queso.
Mousse de coliflor con queso.
Mousse de tomate con aceituna.
Mousse de tomate con aceituna.
Mousse de brécoli y espinacas.

Mousse de brécoli y espinacas.

Mousse de tomate con anchoa del cantabrico.

Mousse de tomate con anchoa del cantabrico.

Mousse de berenjena y pimiento asado.
Mousse de berenjena y pimiento asado.
Piparra, pulpa de pimiento choricero.
Piparra, pulpa de pimiento choricero.
Piparra, pulpa de pimiento choricero.

Pulpa de guindilla picante.

+ nuestros productos
+ indice
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Piparra, pulpa de
pimiento choricero

Formato: Lata cilindrica
Unidad/Caja: 6

Caducidad: 4 afios
Conservacion: Fresco/seco




Conservas

vegetales —

o = ,-f;[’
Mousse de calabaza y maracuya. 130 g.
Mousse de calabaza y maracuya. 500 g. : |
Mousse de coliflor trufado. 130 g. E E’
Mousse de coliflor trufado. 500 g. \ /
Mousse de coliflor con queso. 130 g. ‘ N =1
Mousse de coliflor con queso. 500g. :-' HFHRR& LU
Mousse de tomate con aceituna. 130 g. ::?"T:Fﬁ’?:n;?j :
Mousse de tomate con aceituna. 500 g. ‘*,{'“,E;:Lm'm mi ,r
Mousse de brécoli y espinacas. 130 g. A %:'i"__ﬂ;mm"*“ . J

Mousse de brécoli y espinacas. 500 g.
Mousse de tomate con anchoa del cantabrico. 130 g.

Mousse de tomate con anchoa del cantabrico. 500 g.

Mousse de berenjena y pimiento asado. 130 g. k
Mousse de berenjena y pimiento asado. 500 g.

Piparra, pulpa de pimiento choricero. 125 g.

Piparra, pulpa de pimiento choricero. 800 g.

Piparra, pulpa de

Piparra, pulpa de pimiento choricero. 3.800 g. plmlento ChOI'lCeI'O
Pulpa de guindilla picante. 60 g.

3.800 g.

Formato: Lata cilindrica
Unidad/Caja: 3
Caducidad: 4 afios

+ nuestros prOdUCtOS Conservacion: Fresco/seco
+ indice




Conservas

vegetales

Mousse de calabaza y maracuya.
Mousse de calabaza y maracuya.
Mousse de coliflor trufado.
Mousse de coliflor trufado.
Mousse de coliflor con queso.
Mousse de coliflor con queso.
Mousse de tomate con aceituna.
Mousse de tomate con aceituna.
Mousse de brécoli y espinacas.

Mousse de brécoli y espinacas.

Mousse de tomate con anchoa del cantabrico.

Mousse de tomate con anchoa del cantabrico.

Mousse de berenjena y pimiento asado.
Mousse de berenjena y pimiento asado.
Piparra, pulpa de pimiento choricero.
Piparra, pulpa de pimiento choricero.
Piparra, pulpa de pimiento choricero.

Pulpa de guindilla picante.

+ nuestros productos
+ indice
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e Redéntica |

Pulpa de guindilla
picante

Formato: Tarro cristal
Unidad/Caja: 18
Caducidad: 4 afios
Conservacion: Fresco/seco

60 g




Chistorra

Chistorra extra 100% natural.

Chistorra extra individual 100% natural.

Chistorra extra = paquetes de
100% natural | 1.450 8 aprox

Formato: Bolsa vacio
Unidad/Caja: 3
Caducidad: 6 meses

+ nuestros productos A
+ indice




Chistorra

Chistorra extra 100% natural.

Chistorra extra individual 100% natural.

+ nuestros productos
+ indice

.Chi.st.orra extra
individual
100% natural

Formato: skin
Unidad/Caja: 10
Caducidad: 3 meses
Conservacion: 2°-8° C
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